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LEKTION 1

1. Phonetik — deutsches Alphabet

Wiederholen Sie das Alphabet mit den Beispielen. Dann
lesen Sie es auswendig vor. Ubersetzen Sie diese Beispiele.

Aa — Atmung, Aufbau; Bb — Bauchfell, Blut; Ce — C-
Bogen, Chirurg; Dd - Darmschleimhaut, Driise; Ee -
Ellenbogen, Entziindung; Ff — Fesselbein, Fullfliche; Gg —
Geschlecht, Gesundheit; Hh — Herzkrankheit, Hackenzahn; Ii —
Injektion, impfen; Jj — Jochbein (Backen-Knochen), Jungbulle;
Kk — Kieme, Kopf; LI — Lippe, Lunge; Mm — Mittelbauch,
Mund; Nn — Nihrstoff, Nase; Qo — Oberschenkel, Ohr; Pp —
Pansen, Pulsschlagader; Qq — Quantenbiologie, Quaranténe; Rr —
Rippe, Riicken; Ss — Schienbein, Skelett; Tt — Taille, Tranenbein;
Uu - Unterkiefer, Urin; Vv — Vordergliedmassen,
Vordermittelful; Ww — Wadenbein, Wirbel; Xx - X-
Chromosom, Xerodermie; Yy — Y-Chromosom, Yogi; Zz — Zahn,
Zwischenkiefer

2. Grammatische Ubungen

2.1. Konjugieren Sie folgende Verben. Ubersetzen Sie sie:

Malen, spielen, lernen, fotografieren, erzéhlen, horen,
kaufen, suchen, fragen, 16sen, studieren, brauchen, telefonieren,
wohnen, leben, {iben, besichtigen, wéhlen, sagen, stellen,
besuchen, saugen.

2.2. Konjugieren Sie die Verben mit besonderer
Konjugation. Ubersetzen Sie sie:

Tanzen, rechnen, antworten, trocknen, bummeln, 6ffnen,
atmen, arbeiten, angeln, griilen, iibersetzen, reisen, lacheln,
zeichnen, bilden, suchen, baden, rudern, heizen, ordnen,
sammeln, bewundern, handeln, schitzen, klingeln.

2.3. Konjugieren Sie Verben haben, sein, werden.

2.4. Setzen Sie Verben sein/haben/werden in richtiger
Form ein. Ubersetzen Sie die Sitze:




a. 1. Er ... Student. 2. Ich ... krank. 3. Wir ... lustig. 4. Ihr

. meine Freunde. 5. Das Fenster ... gedffnet. 6. Du ... heute

miide. 7. Die Jungen ... Schiiler. 8. Sie ... meine Schwester. 9.
Sie ... Arzte. 10. Das Wetter ... schon.

b. 1. Er ... eine Schwester. 2. ... du Geschwister? 3. Wir
... heute vier Doppelstunden. 4. Ich ... keine Zeit. 5. Die
Studenten ... jetzt Ferien. 6. Thr ... eine Kontrollarbeit. 7. Das
Kind ... eine schone Puppe. 8. Du ... schon eine Aufgabe. 9.
Martin ... Hunger. 10. Wir ... Durst.

c. I. Wir ... Lehrer. 2. Was ... du? 3. Ich ... bald
Dolmetscher. 4. Das Kind ... vielleicht Ingenieur. 5. Macht das
Fenster zu, ihr ... krank sein. 6. Meine Schwester
Krankenschwester. 7. Mein Freund ... Techniker. 8. Sie ... Arzte.
9. Wie alt ... du nichster Jahr? 10. Ihr ... Ubersetzer.

3. Fachtext

Lesen und iibersetzen Sie den Fachtext, beachten Sie Ihre
Aussprache.

Die Vorbereitung auf die Schlachtung

Die Verordnung Nr. 834/2007 (giiltig seit 1. Janner 2009)
schafft die Grundlage fiir eine nachhaltige Entwicklung der
okologischen/biologischen  Produktion, ein  reibungsloses
Funktionieren des Binnenmarktes, fairen Wettbewerb und den
Schutz der Verbraucherinteressen.

Die Verordnung betrifft alle Stufen der Produktion, der
Aufbereitung und des Vertriebs 0Okologischer/biologischer
Erzeugnisse und deren Kontrollen sowie die Verwendung von
Angaben in der Kennzeichnung und Werbung, die auf die
Okologische/biologische Produktion Bezug nehmen.

Die Verordnung gilt fiir folgende Erzeugnisse, sofern sie
in Verkehr gebracht werden:

- Lebende oder wunverarbeitete landwirtschaftliche

Erzeugnisse
- Verarbeitete landwirtschaftliche Erzeugnisse, die als
Lebensmittel bestimmt sind



- Futtermittel
- Vegetatives Vermehrungsmaterial und Saatgut fiir den
Anbau

Die Verordnung gilt fiir alle Unternehmer, die auf
irgendeiner Stufe der Produktion, der Aufbereitung oder des
Vertriebs von Erzeugnissen tétig sind.

Unter Schlachtfleisch versteht man die essbaren Teile von
Warmbliitern wie z.B. Rind, Kalb, Schwein, Schaf, Ziege und
Pferd.

Da der Vorbereitungsaufwand fiir das Zerteilen der
Tierkorper und das Zerlegen der Fleischteile in das Grob- und
Feinsortiment teilweise sehr hoch ist und dadurch hohe
Personalkosten entstehen, werden in vielen Betrieben bereits
vorbereitete Fleischteile eingekautft.

Dabei sollte aus 0Okologischen und Okonomischen
Griinden moglichst auf Produkte aus der Region zuriickgegriffen
werden.

Die Bestimmungen gemal der Tierschutz-
Schlachtverodnung gelten fiir Einhufer, Wiederkduer, Schweine,
Kaninchen und Gefliigel.

Die Tiere sind nach ihrer Ankunft im Schlachthof so
schnell wie moglich zu entladen. Bei Verzogerungen ist ihnen
Schutz vor extremen Witterungsverhaltnissen und angemessene
Liiftung zu gewihrleisten. Die Tiere sind von Wetterunbilden zu
schiitzen. Das Allgemeinbefinden und der Gesundheitszustand
der Tiere sind mindestens zweimal téglich zu kontrollieren. Tiere,
die wihrend des Transports bzw. nach ihrer Ankunft im
Schlachthof leiden oder Schmerzen erdulden mussten, sowie
noch nicht entwohnte Tiere sind unverziiglich zu schlachten.
Laufunfdhige Tiere sind dort zu betduben und zu téten, wo sie
liegengeblieben sind.

Regelungen fiir Tiere, die nicht in Transportbehdltern
angeliefert werden, sind folgende.



Anforderungen an  die  Entladeeinrichtungen
(trittsichere Bodenfldche, Schutzgeldnder, maximale
Neigung der Entladerampen).

Die Tiere diirfen beim Entladen nicht in Angst oder
Erregung versetzt oder misshandelt werden und nicht
auf eine Art hochgehoben werden, die ihnen unnétige
Schmerzen oder Leiden zufiigt.

Die Tiere sind behutsam zu treiben. Die Verwendung
elektrischer Treibstocke ist nur in genau festgelegten
Situationen erlaubt.

Es ist verboten, die Tiere auf besonders empfindliche
Stellen zu schlagen oder dagegen zu sto3en.

Die  Stallungen miissen  genau  festgelegte
Anforderungen hinsichtlich Boden, Liiftungssystem,
Beleuchtung, Anbindevorrichtungen und Einstreu
erfiillen.

Auslédufe miissen Wetterschutz bieten.

Werden die Tiere nicht sofort der Schlachtung
zugefiihrt, so miissen sie mit sauberem Trankwasser
und Futter versorgt werden.

Regelungen fiir Tiere, die in Transportbehéltern
angeliefert werden, sind folgende.

Die Transportbehélter mit Tieren sind umsichtig zu
behandeln und diirfen nicht geworfen, fallengelassen
oder umgestoflen werden.

Die Tiere sind so schnell wie mdglich zu schlachten,
anderenfalls sind sie zu trdnken und zu fiittern.

3. Ubungen:
3.1. Beantworten Sie die Fragen zum Text:

1) Wofiir gilt die Verordnung Nr. 834/2007?

2) Was ist Schlachtfleisch?

3) Wofiir gelten die Bestimmungen geméal der Tierschutz-
Schlachtverodnung?



4) Warum soll man die Tiere so schnell wie moglich im
Schlachthof entladen?

5) Wie sind die Regelungen fiir Tiere, die nicht in
Transportbehéltern angeliefert werden?

6) Welche Regelungen gelten fiir Tiere, die in
Transportbehéltern angeliefert werden?

3.2.Ubersetzen sie aus dem Russischen ins Deutsche.
Croipbe

CeipbeM JJis  MSICHOM TIPOMBIIUICHHOCTH  SIBIISFOTCS,
CEeJIbCKOXO3SMCTBEHHbIE JKMBOTHBIE U nTula. KHUBOTHBIE,
npelHa3HAaYeHHbIE JJIs1 MepepadOTKHM Ha MsCO, HA3bIBAIOTCS
yooitapiMu. K kaTteropum yOOWHBIX >KHBOTHBIX OTHOCSITCS
KPYIHBIA poratelii cKoT (BKirouass 3e0y, OyHWBOJIOB, SIKOB H
CapibIKOB),  CBUHBH, OBIbl, KO3bI, JOLIAJAH, OCJbI, MYJIbIL,
BEpOIObI, OJICHU, KPOJMKH, HYTPUH, a TakkKe BCE BUIBI
CEIbCKOXO035CTBEHHON MITULIBI.

Kpynuseiii porareiii ckoT. OpraHuzanusi MNpOU3BOJCTBA
TOBSIIMHBI B Pa3jMYHBIX CTpaHaxX MMeeT cBou ocobeHHocTH. [lo
XapakTepy BEICHHUS CKOTOBOJCTBA, pAa3BEACHUIO TMOPOA U
MCTOYHUKAM IOJIyYeHUSI TOBSIMHBI CTPaHbl MOXKHO Pa3AesuTh Ha
TPU TPYIIBL: B TEPBYK TPYIIY BXOASIT OOJBIIHHCTBO
rocyaapcTB EBponbl, pa3BoasiuX MOJOYHBIE TOPOJIbI CKOTA; BO
BTOPYIO - CTPaHbl C pPa3BUTBIM MSICHBIM CKOTOBOJCTBOM
(Aprentuna, CIIA, Kanama, Ypyrsaii u ap.). B sTux ctpanax
JKUBOTHBIE MSICHOTO HANpaBICHUS MPOAYKTHBHOCTH 3aHUMAIOT
40-90% oOmero mOroJoOBbs CKOTa; B TPEThIO - CTPaHbI, TIE
Hapsily C PAa3BUTBIM MOJIOYHBIM CKOTOBOJICTBOM HMEETCS
crienuanuzupoBanHoe wmsicHoe (®pannwms, Wramus, Anrmms,
ABCTpanus), CKOT MSICHBIX TOPo/J 371ech cocTanisieT 20-30%.

[TokazarensiMu MSACHON MNPOTYKTUBHOCTU KMBOTHBIX
SBIIIOTCS: TPEAyOOlHas KHUBas Macca - 3TO Macca >KUBOTHOTO

nepen yboem; yOoilHas wMacca - Macca TapHOW TYIId |
BHYTPEHHEIO JKHpa-ChIpLA; YOOHHBI BBIXOJ - OTHOIIEHUE
8



yOOIHOW Macchl K MpeayOoiHO#M KMBOW Macce; BBIXOJ TYIIU -
OTHOIICHHE MACCHI TYIIIU K IpeLyO0itHOM KUBOW Macce.

Msico-ToBsSIIMHA - TyIIa YOUTOTO KUBOTHOTO O€3 MIKYPBHI,
rOJIOBBI, BHYTPEHHOCTEW, BHYTPEHHETO JXHpAa U KOHEYHOCTEH
(mepeaHUX - MO 3aMSICTHBIN CyCTaB, 3aJHUX - 10 CKaKaTeIbHBIN).

[Toka3zaTenu MsICHON IPOYKTUBHOCTU KUBOTHBIX 3aBUCAT
OT TEXHOJOTMHU BBIPAIMBAHUS U OTKOpPMa YXUBOTHBIX, MOPOJBI,
BO3pacrTa, moJa.

CBunpu. CBuHbM  OONBIIMHCTBA  €BPONEHCKUX U
OTEUYECTBEHHBIX MOPOJ, a TAKXKE MX MOMECH XapaKTEepU3YIOTCS
BBICOKOM CKOPOCHEJIOCTBIO M NPUTOAHBI JJIsi BCEX BHUJOB
orkopma. Ilpu  ocobom  Buae  OTKOpMAa  MOJOJBIX
CHEIHAIN3UPOBAHHBIX MSICHBIX MTOPOJ CBUHEH MOyUYatoT OEKOH.

OBubl ¥ k03bl. HapogHoxo3siiicTBEHHOE 3HayeHUE
OBLIEBOJICTBA B MHUpPE JOBOJIBHO BEIMKO. OBIBI JalOT BEChMa
pa3HOOOpPa3HYI0 MPOIYKIUIO: MSICO, MOJIOKO, IIEpCTh, OBYUHY,
CMYIIKH U Jp.

IItuna. /Ins npousBoacTBa MsiCa MCHOJIB3YIOT KYyp, YTOK,
rycei, uHaeek, uecapok. [lIupokoe pacnpocTpaHeHUE MOTYUYUIN
ubIIsATa-oOpoiinepsl. OHU 00JIaJAI0T BHICOKOW CKOPOCIIEIOCTHIO,
XOpOILIEeH OIUIaTOM KOpMa, UX MSICO XapaKTepHU3yeTCs BBICOKOM
MUIIEBON ¥ OMOJIOTUYECKON IIEHHOCThI0. OT MTHUIIBI MTONYyYal0T U
Siilla,  KOTOpBbIE  TPEACTABISAIOT  COOOW  BBICOKOIICHHBIM
JUETUYECKUM TPOAYKT nutanus. OAHO KypHHOE SIMII0 MO CBOEH
MUATATENIBHOCTU paBHO NpuMepHO 40 1 Msca wim 200 M MOJIOKa.
Kpome Toro, mnrTuma J[gaeT 1EHHOE ChIpbEe JJsi  JIETKOM
MIPOMBILIEHHOCTH - IEPO U ITyX.

Jlomragu. HapoiHOX035MCTBEHHOE 3HAUEHUE KOHEBOJICTBA
B MHpE€ JIOCTATOYHO BEJIUKO; JIOWIAIN HCIIONb3YIOTCS B KaU4eCTBE
TATJIOBOW cwiibl. OT TaOYHHOTO KOHEBOJCTBA TOJIYYAIOT MSCO U
Moioko. [To kauecTBy MoJo/1ast KOHMHA OJIM3Ka TOBSIUHE.

Kponuku. KponukoB pa3BoasT Kak AJid MOIy4YEHUs Msca,
TaKk W i1 IyIIHO-MeXOBOro cbipbs. [lo Xo3siicTBEHHOMY
HAa3HAUYCHUIO  KPOJHUKOB  TMOAPA3ACISIIOT  HAa  MSCHBIE,
MSCOLIKYPKOBBIE U ITyXOBBIE.




4. Zusitzliche lexikalische Ubungen:

4.1 Wihlen Sie die richtige Ubersetzung:

1. die Atmung

a. IbIXaHue

b. koxa

C. rojioBa

d. TkaHb

2. die Kieme

a. )kaba

b. sxa0OpsI

C. TOpTaHb

d. Tpaxes

3. die Schlachtung

a. yooit

b. o6eckpoBIMBaHUE
c. yoopka

d. yxyamenue

4. der Luftmangel

a. HEJIOCTATOK BO3/ayXa
b. HegOCTATOK BOIKI
C. Mepen30bITOK MUIIH
d. BO3yX

5. das Tier
a. IJIacT
b. xxuBOTHOE

C. KOpoBa
d. OBIK

6. das Erzeugnis

a. POy KUHs

b. mpou3BoACTBO

C. IPOU3BOJIUTEIHHOCTh
d. nena

7. das Futter

a. ena

b. xopm

C. Maclo

d. cano

8. der Fleischertalg
a. MsICO

b. meiika

C. JKUP-ChIpel

d. kopeiika

9. das Schlachtgewicht
a. Bec

b. yooii

c. yOoitHas macca

d. yOoiiHbIi BBIXO]T

10. das Rinderfleisch
a. TOBSIMHA

b. 6apanuHa

C. CBHHHMHA

d. mruma

4.2. Setzen Sie passende Worter ein:
Als Rindfleisch (auch Rindsfleisch bzw.

bezeichnet man im deutschsprachigen

Fleisch verschiedener
Tieren aus der

10

10

allgemein das
, das nach der Schlachtung von
erzeugt wird. In der Warenkunde

wird auch das Fleisch von Wildrindern , wahrend



dies in der Speisenlehre zum Wildfleisch gerechnet wird. Mit

kann auch die Gattungsgruppe der Bovini gemeint

sein, zu der neben den Eigentlichen Rindern auch Biiffel und

Bisons .

In der Warenkunde wird Kalbfleisch als eigene

neben Rindfleisch definiert. Als Kalbfleisch

bezeichnet man das Fleisch von Kélbern und , die im

Alter von 5 bis 6 Monaten und einem von ca. 200 kg

geschlachtet werden. Das Fleisch ist und feinfasrig.

Gegeniiber den anderen Fleischsorten ist das Fleisch von hellrosa

bis hellroter . Bei sehr eisenreichem Futter, wie zum

Beispiel frischem , wird das Fleisch wesentlich

dunkler und ist von den anderen Sorten vor allem am geringen
Anteil zu unterscheiden.

Gewicht; Raum; Hausrindrassen; fettarm; Rinderproduktion;
Bindegewebe; hinzugezédhlt; Rind; gehoren; Fleischsorte;
Rinderfleisch; Mastkélbern; Farbe; Griinfutter.

11
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LEKTION 2

1. Phonetik — Aussprache der deutschen Vokallaute
Wiederholen Sie die Vokale. Beachten Sie ihre Liange und
Kiirze. Ubersetzen Sie die Beispiele.

a (moarmit) — Darmbein, Lahmbheit;

a (KpaTkuii) — Band, Skalpell;

a (moarmit) -— Gesal, Schlife;

i (kpaTkuii) — Fadenbehilter, Ohrldppchen;

e (monrmi) — Leber, Kniekehl,

e (kpaTkmii) — Pinzette, Pipette;

i (moarmit) - Niere, Schiene;

i (kpaTkmii) — Gebil, Linse;

o (monrmii) — Ohr, Narkose;

0 (KpaTkuii) — EKG-Kontrolle, Sonde;

0 (moarmii) -— Gehororgan, Luftrohre;

0 (kpaTkuii) — Rontgenbild, dreikopfige
Armmuskel (Trizeps);

u (moarumi) — Blutstillung, Geburtszange;

u (KpaTkuii) — Mund, Wunde;

i (moarmit) — Griibchen, Steigbiigel;

ii (kpaTkuii) — Briiste, Hiifte.

2. Grammatische Ubungen

2.1. Deklinieren Sie folgende Wortfiigungen. Ubersetzen
Sie sie:

Meine Schwester, dein Hund, ihr Vater, deine Puppe,
seine Katze, eure Blumen, unser Haus, mein Freund, deine
Kinder, cuer Brot.

2.2. Beantworten Sie behauptend. Verwenden  Sie
entsprechendes Possessivpronomen. Ubersetzen Sie die Sitze:

1. Gehort dieser Hund dir? 2. Jungen, gehoren diese
Handys euch? 3. Gehort dieses Buch Thnen? 4. Marti, gehort
diese Katze dir? 5. Gehoren diese Fotos ihm? 6. Gehort diese
Tasche deiner Freundin? 7. Gehoren diese Spielsachen den
Geschwistern?

12
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2.3. Setzen Sie entsprechendes Possessivpronomen ein.
Ubersetzen Sie die Sitze:

1. Er hat schon wieder ... Schliissel verloren. 2. Kinder,
ihr miisst zuerst ... Zimmer aufrdumen. 3. ... Professor gibt uns
immer zu viel Hausaufgaben. 4. Sagst du, wo ist ... Schwester? 5.
Oma sucht ... Brille. 6. Ich kann dir ... Fahrrad geben. 7. Meine
Tante ist noch krank, ... Husten ist noch nicht geheilt. 8. Das
Maidchen fiittert ... Katze. 9. Sie suchen ... Taschen. 10. Istes ...
Stuhl? Oder mdchten Sie einen anderen Platz haben?

2.4. Setzen Sie entsprechendes Possessivpronomen ein.
Ubersetzen Sie die Sitze:

1. Hans, kommt ... Vater? 2. Sie zicht ... Mantel an. 3.
Wessen Brotchen isst du? — Es ist ... Brotchen. 4. Die Jungen
suchen ... Lehrbiicher. 5. Wir sind in ein neues Haus gezogen. ...
altes Haus war zu weit vom Stadtzentrum. 6. Haben alle Kinder
Kulis? — Ja, jedes Kind hat ... Kuli. 7. Sind das ... Biicher? — Ja,
meine. 8. Er liest ... Zeitung. 9. Das Kind weint, ... Spielzeug ist
kaputt. 10. Geht ihr schon? ... Zeit ist aus.

3. Fachtext

Lesen und tibersetzen Sie den Fachtext, beachten Sie Ihre
Aussprache.

Die Schlachtung

Unter Schlachten versteht man das Toéten eines Tieres zum
Zwecke der Fleischgewinnung unter Blutentzug mit
nachfolgender fachgerechter Bearbeitung und so weitgehender
Zerteilung, wie sie vor der Fleischuntersuchung durchzufiihren
1st.

Produkte aus der Schlachtung sind der Schlachttierkdrper,
die fiir den menschlichen Genuss geeigneten Eingeweide und
sonstige  Teile, die  Schlachtnebenprodukte und die
Schlachtabfille.

Das Schlachten umfasst folgende Arbeiten:

. Betduben der Tiere (ausgenommen bei bestimmten
rituellen Schlachtungen)

13
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. Entbluten

. Enthduten bzw. Briithen (Schweine)

. Spalten & Ausweiden

Auf die jeweiligen Arbeitsschritte wird in den folgenden
Subkategorien néher eingegangen.

Betiuben.

Durch das Betduben soll das Schlachttier vor der
eigentlichen Schlachtung schmerzfrei gemacht werden.

1) Betdubung durch Bolzenschuss.

Ist liblich bei Rindern, Kéilbern und Pferden, seltener bei
Schweinen. Durch Ziindung einer Patrone wird der Bolzen des
Bolzenschussapparates in das Gehirn des Tieres getrieben,
wodurch es sofort bewusstlos wird. Vor der Einfiihrung der
Bolzenschussgerite ~ wurde die  Betdubung bei  der
Hausschlachtung von Schweinen durch einen Schlag mit der
stumpfen Seite einer mittelschweren Axt auf den Kopf des Tieres
vorgenommen. Bei mit der Handangel gefangenen Fischen wird
die Methode des Schlages auf den Kopf immer noch angewandt.
Hierfiir sind spezielle Totschldger erhéltlich.

Schlachtschussapparate (Bolzen- und selten
Kugelschussapparate): Bei Tieren mit dicker Kopfhaut und
starker Schideldecke, wie Rindern oder Pferden, wird die
Betdubung mittels eines gezielten Schusses ins Gehirn
durchgefiihrt. Dabei  dringt der  Stahlbolzen  des
Bolzenschussapparates durch die Schideldecke des Tieres tief bis
ins Gehirn ein und zerstort dieses. Bei Rindern zielt der
Schlidchter dabei auf den gedachten Kreuzungspunkt zweier
Linien, die den Hornansatzpunkt und das gegeniiberliegende
Auge verbinden. Nur bei Hausschlachtungen werden auch
Schweine mit dem Bolzenschussgerit betdubt. Dabei setzt der
Schlichter dem Schwein das Bolzenschussgerdt zwei
Fingerbreiten iiber den Augen fest auf die Stirn. Aufsetzpunkte
des Bolzenschussapparates bei Schlachttieren Rinder (GroBvieh)
werden ausschlieBlich mit dem Bolzenschussapparat geschossen.

2) Elektrische Betdubung.
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Ist die am héaufigsten bei Schweinen angewendete
Betdubungsart, ist aber auch bei Rindern und Kélbern mdglich.
Meist wird eine an einen Stromkreis angeschlossene
Betdubungszange oder Betdubungsgabel verwendet, die am Kopf
hinter den Ohren angesetzt wird, sodass der Strom das Gehirn
durchstromt. Ein weiteres Gerit ist das Dreielektrodengerit, das
auf Stim und Nacken aufgesetzt wird. Es kommen
Stromspannungen von 65 bis 75 Volt bei 0,4 bis 0,7 Ampere zur
Anwendung. Andere elektrische Betdubungsmethoden sind die
FuBelektroden und die Betaubungsfalle.

Fiir kleinere Tiere wie Gefliigel reicht ein Stromstof3 mit
50 bis 80 Volt wihrend 8 bis 15 Sekunden, bei Schafen und
Schweinen wird eine Spannung von 360 Volt verwendet.
Dadurch wird im Gehirn ein sogenannter epileptiformer Anfall
ausgelost (vergleichbar dem epileptischen Anfall des Menschen),
der zum Verlust der Wahrnehmungs- und Empfindungsféhigkeit
(Bewusstlosigkeit) fiihrt, wodurch die Tiere
schmerzunempfindlich werden. Diese Betdubungsmethode ist am
effizientesten, wenn sich die Tiere im Wasser befinden.

3) Betdubung durch Gas.

1950 wurde die Betidubung mit CO: in den USA
entwickelt. Sie wurde vorwiegend bei Schweinen, seltener bei
Schafen und Kélbern angewendet. CO: ist bekanntlich farb- und
geruchlos. Wegen seines 1,5-fachen Gewichtes der Luft kann
COz2 in Tunnels, Gruben oder Kammern gehalten werden, ohne
dass es sich rasch mit der ilibergelagerten Luft vermischt. Die
betdubten Tiere sind bewegungslos, Reize werden nicht
beantwortet, die Muskulatur ist entspannt und schlaff.

Schweine werden zunehmend mit Kohlendioxid in COz-
Anlagen betéubt (,,Backloader). Die Schweine werden in kleinen
Gruppen (mind. 2, max. 8 Tiere) in Gondeln oder Korben
(Paternostersystem) in die Tiefe einer Grube (circa 9 Meter)
befordert, in der sich das Gas befindet, das schwerer als Luft ist.
Hauptsdchlich an Schlachthéfen mit schnellen
Bandgeschwindigkeiten wird CO:z-Betdubung eingesetzt. In
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dieser Grube verlieren die Schweine durch Einatmen des COz-
Gasgemisches und durch Sauerstoffmangel dann das
Bewusstsein. Anschliefend werden die bewusstlosen Tiere
wieder hochgefahren und automatisch aus der Gondel gekippt.
Diese Methode ist umstritten, da die Tiere noch circa 15
Sekunden mit Atemnot oder Erstickungsangst nach Luft
schnappen, bevor durch die Einatmung des Betdubungsgases eine
Absenkung des pH-Wertes im Blut und damit auch im Gehirn
bewirkt wird, woraus ein Verlust des Wahrnehmungs- und
Empfindungsvermodgens (Bewusstlosigkeit) resultiert. Sie werden
anschliefend im Héingen durch Schnitt durch die Halsschlagader
entblutet, was dann zum Tod fiihrt. Der Blutentzug muss dann
kurzfristig erfolgen, da viele Schweine sonst aufwachen wiirden.
Untersuchungen haben ergeben, dass der Kontakt mit dem
Kohlendioxid Stress bei den Tieren auslost, welcher durch
Verwendung von anderen Inertgasen wie Stickstoff oder den
Edelgasen Argon und Helium, welche durch
Sauerstoffverdrangung genauso gut betduben, vermieden werden
konnte. Allerdings wiirden in diesem Falle hohere Kosten
anfallen, vor allem aber wére die Qualitit des Schlachtkdrpers,
bei der Verwendung von Argon nicht zufriedenstellend. Bei der
Verwendung von Helium hingegen ist die Qualitit des Fleisches
besser als bei Tieren, welche durch CO2 betdubt wurden, da die
Tiere den Sauerstoffmangel nicht wahrnehmen und somit keine
Stresshormone ausschiitten. An der Verwendung von Helium
wird momentan am Max Rubner-Institut in Kulmbach geforscht.

3. Ubungen:
3.1. Beantworten Sie die Fragen zum Text:

1) Was versteht man unter Schlachten?

2) Welche Arbeiten umfasst das Schlachten?

3) Welche Arten der Betdubung kenne Sie?

4) Was bedeutet die Betdubung durch Bolzenschuss?
5) Was ist die elektrische Betdubung?

6) Wie wird die Betdubung durch Gas durchgefiihrt?
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3.2.Ubersetzen sie aus dem Russischen ins Deutsche.
TexHosiorus nepepadoTkn yOOMHBIX }KUBOTHBIX

[TepepaboTKy KpPYMHOTO pOraTtoro CKOTa MPOU3BOJIAT IO

CIEQYIOLIEH CXEME:

. [lomaya cxota Ha epepalboTKy.

. OrnynieHre u moJbpeM )KUBOTHBIX Ha KOHBEHED.

. OGecKkpoBIBaHHE.

. CpeMKka Hikyp.

. 3Breuenue U3 Tyul BHyTPEHHUX OPTraHOB.

. Paznenenwue Ty Ha MOy TYIIIH.

. 3a4MCTKa U MOWKA MOTYTYIIL.

. BerepunapHo-canuTapHas KCHepTHU3a TYII U OPraHOB
Ha COOTBETCTBYIOIUX YYaCTKAX.

9. ToBapHasi OlIEHKa, KJIEHMEHHE, B3BEIIMBAHUE U
nepenaya Tyl B XOJOUIbHHUK.

[Tomaua ckora Ha mnepepaboTky. Jns obecneueHus
PUTMHYHOM pabOThl JMHUM MEpepadOTKU KPYMHOIO pPOraTtoro
ckora 3a 1-1,5 u no y0os momaroT B mpenyOOWHBINA 3aroH, B
KOTOPOM TOJIBEPral0T MOWKE HOT KUBOTHBIM TeIU1oi Bosoi (20-
25°C) ¢ noMouIblo AYMMPYIOMIMX YCTPOUCTB WM U3 IIUIAHTA.

OrnyuieHue M MoabeM >KMBOTHBIX Ha KoHBelep. CKOT
OTJIYIIAIOT, HJS OCHaOJIeHHs YyBCTBUTECILHOCTH U TOTEPHU
CIIOCOOHOCTH K JBM)KEHMIO, UYTO oOecrneynBaeT Oe30ImacHbIe
YCIIOBUSL paOOTHI TPU BBIMOJHEHUS TEXHOJIOTUYECKUX OTEparivii
K yJydllleHWEe CaHUTapHbIX YychnoBuil B wexe. OrnymieHue
JKUBOTHBIX ITPOBOJUTCS C TAKUM PacueToM, 9YTOOBI paboTa cepaia
U JIETKUX He TMpeKpallanach, BO BpeMsi 00ECKpOBIMBAHMS, a
MOCTETIEHHO OCJIA0JIsIach IO Mepe MOTEPH KUBOTHBIM KPOBH.

Haubonee pacmpocTpaHeHHBINH CMOCOO OIIyIICHUS -
anekTpude-ckuii. OTIymaoT )KUBOTHBIX B CIICIIMABHBIX OOKCaX,
a TIPU OTCYT-CTBUH OOKCOB - B OCOOBIX 3aroHax.

KpynHslii  poraTslii CKOT OIJIYLIAIOT 3JEKTPOTOKOM
mpoMbIlIUIeHHOW vacToTel (50 I'1) myTtemM OZHOKPAaTHOTO
HAJIOXKCHHSI DJIEKTPOCTEKa HAa 3aThUIOYHYI0 4YacTh TOJIOBBI C
MPOKAJIMBAaHUEM IIKYPhI Ha TIyOUHY HE 0oyiee 5 MM.

01NN WN—
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KuBoTHBIX MOKHO OrJTylIaTh ANEKTPOTOKOM
HamnpsbkeHueM 220-240 B, moaBeJeHHBIM K IUJJaCTUHAM IOJIa
6okca. [IpooKUTETEHOCTh OTIIYIICHUS Il MOJIOHsAKA - 8-10
¢, B3pocioro ckota - 10-15 ¢. Cuna Toxka -1,0-1,5 A.

DNEeKTPOOrIylIeHHEe CYUTAIOT T'YMaHHBIM, OBICTPBIM M
3¢ (PEKTUBHBIM CITOCOOOM, OJIHAKO OHO HMMEET M HEJIOCTaTKH:
HaOMroaeTcss OOJIBIIOE YHCIIO CIy4aeB KPOBOUBIUSHUM BO
BHYTPEHHHUE OPTaHbl ¥ MBIIICUYHYIO TKAHb, YTO CHIKAET KA4€CTBO
Mmsica. Hepenku cioyyam y JKMBOTHBIX, COJEpXKaBIIMXCS Ha
)KOMOBOM OTKOpME, TMEpeJOMOB KOCTEH IO3BOHOYHUKA U
KOHEYHOCTeH.  CBEpTHIBAEMOCTh  KPOBM  TOBBIIIAETCSA, B
pe3ysbTaTe 4Yero CTENeHb OOCCKPOBIMBAHUS TYII CHUKACTCS.
Kpome Toro, HexkoTopas 4acTb KHUBOTHBIX T'MOHET B IpoLecce
OTJTYIIICHHUS.

[Ipu OTCYTCTBHH o0opyaoBaHus TUISt
AIIEKTPOOTIIYIICHUST HA MICOKOMOMHATaX MaJIOl MOIIHOCTH
’KUBOTHBIX OMIYIIAIOT MOJIOTOM. ¥YJap MOJOTOM HAHOCSAT 10 JOy
JKUBOTHOTO, B CpPEIHIOI YacTh JOOHOM KOCTH TakK, YTOOBI
KUBOTHOE OBLIO OTJIYIICHO C IMEpPBOTrO ynaapa 0e3 pa3pylIeHHs
JOOHOH KOCTH M KpPOBOMZIUSHHUS B MO3r. [l »Toil 1enu
MPUMEHSETCS MOJIOT Maccoi 2-2,5 Kr ¢ JJIMHHOW pydko# (mo 1
M).

HenocraTok storo crnocoba 3akiiodaercss B TOM, 4TO
OTNyIIEHHE HE BCErja MPOMCXOAUT OT OJHOro yaapa. Kpome
TOTO, HENPAaBWJIbHOE HAHECEHHE yJapOB MOJIOTOM MPUBOAUT K
pa3pylICHUI0 KOCTEH, KPOBOM3IHUSHUIO B MO3T U OCTAaHOBKE
cepaua, B pe3yJbTaTe Yero HE MPOUCXOAMUT  IOJHOTO
00ECKpOBIIMBAHHS W YXYANIACTCS KaueCTBO Msica. JTOT METO[
UMeEET OrpaHUYCHHOE IPUMEHEHHE.

B nensix yctpaHeHus: 3TUX HEIOCTATKOB BMECTO PYUHOI'O
MOJIOTa HCIMOJNB3YIOT IHEBMOMOJIOT, C IOMOIIBIO KOTOPOTO
peryinupyercs cuiia yaapa.

OrnyuieHue CTHIETOM: (UKCUPOBAHHOMY >KUBOTHOMY
HAaHOCAT yAap OCTPhIM  KHUHXKaJOM  (CTHJIETOM)  MEXIY
3aTBUIOYHOM KOCTBIO U aTJIAaHTOM. Y JKMBOTHOTO HACTYIaeT
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mapagud M CMEpTh, BCIEICTBUE YEro OOECKPOBIMBaHUE
3aTpyaHAETC.

OrnymieHue TpyU TMOMOUIM CTPENSIOIMIUX —anmapaToB
HaIlJI0 IPUMEHEHUE Ha MACHBIX npeanpuatusx B Esporme. [[ns
OTJIYILIEHUS )KUBOTHOTO 3TUM CHOCOOOM MPOU3BOIAT BBICTPEI U3
MUCTOJIETa,  3aPSHKEHHOTO  3a0CTPEHHBIM  METAJUIMYECKUM
CTep>KHEM, HaIpaBJIsis €ro B MEHTp JJ0OHOo# koctu. Hegoctatkom
OTOr0 METONa SBIIETCI TO, YTO IIPH paspyLICHHWH MO3Ta Y
’KMUBOTHOT'O YaCTO HACTYIMAaET CMEPTh.

[Tocne ornymieHus KUBOTHBIX BHITPYKAIOT U3 OOKca Ha
MoJl K MECTy MoJbeMa Ha MyTh 00eCKpOBIMBAaHUA. KMBOTHBIX
MOJTHUMAIOT HA KOHBEHEp C TOMOIIBIO IS0 IKH.

4. Zusitzliche lexikalische fJbungen:
4.1 Wihlen Sie die richtige Ubersetzung:

1. die Bearbeitung
a. mepepaboTKa

C. PACIIOJIOKEHHE
d. mepenBuxeHme

b. pabGota
C. 3apaboTOK

d. oTpaboTaHHbII MaTepHa

2. das Toten
a. »xaba

b. xalpbl

C. pa3pylieHue
d. yboit

3. die Betdubung

a. 00ECKpOBJIMBAaHUE
b. oriymienue

c. yooit

d. yxynmenue

4. die Zersetzung

a. pas3JioKeHHue

b. pa3sMHOXKEHHE

5. das Gehirn
a. MO3KEUOK

b. mo3r

C. TOJI0Ba

d. rooBacTHK
6. der Schidel
a. 6eapo

b. xoneno

C. JIOKOTh

d. vepen

7. das Stirnbein
a. 100

b. MO3BOHOYHHUK
c. 100Has KOCTh
d. xmrounma
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8. der Tierkorper C. por

a. MsCO d. mok

b. Tyma 10. das Schweinefleisch
C. XKup a. roBsAIMHA

d. xoxa b. 6apanuHa

9. das Horn C. CBUHHHA

a. poK d. mruma

b. nor

4.2. Setzen Sie passende Worter ein:
Die Schweineproduktion (auch ) umfasst die
Systeme der Produktion von Erzeugnissen von Schweinen. Das
ist Schweinefleisch, das hdufigste Nutztier ist das
Hausschwein.

Ein  beispielhaft 305 dauernder
Produktionszyklus, den gewohnlich mehrere hundert Tiere
parallel , beginnt mit der Empfingnis und

mit dem Abtransport zur Schlachtung. Auf eine
Trachtigkeitsperiode von 115 Tagen folgt eine 3- bis 4-
wochige , dann eine 6- bis 7-wochige Aufzucht und
schlieBlich eine 18-wochige . Diese Produktionsschritte
finden entweder alle innerhalb eines Betriebs statt (geschlossenes
System) oder sind auf mehrere Betriebe aufgeteilt.
Beim geschlossenen System verzichten die Betriebe auf jeden
Zukauf von Tieren und nehmen am nur lber das
Ebersperma teil. Mit der vermehrten Verwendung von Hybriden
ist die Ziichtungsstufe jedoch hiufig in spezialisierten
Betrieben , auch die wird manchmal von
der Mast getrennt.

Sdugezeit; Tage; Mast; durchlaufen; Schweinemast; endet;
ausgelagert; Zichtungsfortschritt; Ferkelerzeugung;
Haupterzeugnis; spezialisierte.
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LEKTION 3

1. Phonetik — Aussprache der Diphthonge

Lesen Sie die Diphthonge und Buchstabenverbindungen.
Beachten Sie ihre Aussprache. Ubersetzen Sie die Beispiele.

au - Bauch, Blutkreislauf, Aufnahme, Bauchfell,
Ausatmung;

du - Nikotinsdure, Sdugezeit, Wirbelsdule, Séugetier,
Hauser;

eu - Seuche, Ellenbeuge, Vorbeugung, Beuge, Eule;

ai - Mai, Haifisch, Kaiman, Laich, Rain, Saibling;

ei - Kleinhirn, Speiserohre, Leib, Speiserohre, Krankheit;

ja - Jarisch-Herzheimer-Reaktion, Jackson-Anfille, Jacht

ja - jaher Tod, jaimmerlicher Schmerz, jiher Anfall;

je - Injektion, Jejunum, Jejunitis, Injektionsnadel;

jo - Jod, Jodtinktur, Jodmangel, Joule, Jochbein, Joch;

ju - Jugend, Juckreiz, Juchten, Jugendalter, Jura, Jute.

2. Grammatische Ubungen

2.1. Deklinieren Sie folgende Worter. Ubersetzen Sie sie:

Maskulina: der Tisch, der Hund, der Computer, der Vater,
der Lehrer, der Kater, der Plan, der Fernseher, der Text, der
Onkel.

Neutra: das Fenster, das Heft, das Buch, das Kind, das
Auto, das Hemd, das Brot, das Geld, das Pferd, das Méadchen.

Feminina: die Blume, die Katze, die Mutter, die Zahl, die
Schwester, die Tante, die Erzdhlung, die Bank, die Brille, die
Uhr.

Plural: die Eltern, die Ferien, die GroBeltern, die
Zwillinge, die Geschwister.

2.2. Setzen Sie entsprechenden Artikel in Genitiv ein.
Ubersetzen Sie die Sétze:

1. Das ist das Auto ... Vaters. 2. Die Blumen ...
Schwester sind schon. 3. Das Zimmer ... Oma ist sehr bequem. 4.
Die Augen ... Méadchens sind blau. 5. Die Biicher ... Schiiler
liegen auf dem Tisch. 6. Die Fenster ... Hauses sind groB3. 7. Die

21

21



Spielsachen ... Zwillinge sind im Schrank. 8. Die Erzdhlung ...
Lehrers war sehr interessant. 9. Der Mantel ... Kindes hingt im
Schrank. 10. Die Hefte ... kleinen Michels nimmt seine Tante.

2.3. Setzen Sie entsprechenden Artikel in Dativ ein.
Ubersetzen Sie die Sétze:

1. Ich gratuliere ... Sohn zum Geburtstag. 2. Meine
Freundin kauft ... Kind ein Kleid. 3. Thr gebt ... Katze das Futter.
4. Wir wiinschen ... Oma viel Gliick. 5. Diese Tasche gehort ...
Vater. 6. ... Hund gefillt das neue Spielzeug. 7. Zeigt ihr schon
... Gésten die Stadt? 8. Die Sekretirin bietet ... Kunden Kaffee
an. 9. Wir antworten ... Lehrer. 10. Sie schreibt ... Freund einen
Brief.

2.4. Setzen Sie entsprechenden Artikel in Akkusativ ein.
Ubersetzen Sie die Sitze:

1. Wir warten auf ... Freundin. 2. Ich kaufe mir ... Ring.
3. Der Vater stellt ... Auto hinter ... Haus. 4. Die Kinder gehen in
... Wald spazieren. 5. Lost ihr ... Aufgabe? 6. Maria geht in ...
Schule, sein Bruder besucht noch ... Kindergarten. 7. Ich nehme
... Regenschirm mit. 8. Ich mochte ... Schuhe kaufen. 9. Der
Junge legt ... Biicher auf ... Tisch. 10. Das Médchen braucht
einen Computer fiir ... Arbeit.

3. Fachtext

Lesen und iibersetzen Sie den Fachtext, beachten Sie Ihre
Aussprache.

Entblutung und Enthauten von Tieren

Das Entblutung muss erfolgen, solange das Tier noch
empfindungs- und wahrnehmungsunfdhig ist. Entblutung wird
durch das Anstechen mindestens einer der beiden
Halsschlagadern eingeleitet. Besondere Vorschriften gibt es fiir
rituelle Schlachtungen:

- zuerst erfolgt der Schichtschnitt

- unmittelbar anschlieBend muss die Betdubung

durchgefiihrt werden
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Meist wird am vollstindig betdubten Tier der Bruststich
angewandt, wobei nach Moglichkeit die Halsschlagader und die
Armarterie kurz vor ihrer Verzweigung durchschnitten werden.
Die Entblutung beim hdngenden Tier ist vollstandiger als beim
liegenden Tier. Auch in hygienischer Hinsicht ist die Entblutung
beim hédngenden Tier vorteilhaft. Die Stichwunde ist nicht der
Verschmutzung von Seiten des Bodens ausgesetzt und das Blut
kann unter besseren hygienischen Bedingungen gewonnen
werden. Dadurch ist der Keimgehalt des Blutes verringert, zumal
die Entblutung auch rascher abliuft.

Blut ist ndmlich leicht verderblich, da es ein sehr gutes
Néhrmedium fiir Mikroorganismen darstellt. Hinzu kommt, dass
das Blut zum Zeitpunkt der Gewinnung eine fiir das Wachstum
von Mikroorganismen optimale Temperatur aufweist. Das
aufgefangene Blut muss daher auch so rasch wie moglich gekiihlt
werden.

Verwendung von Blut und seinen Derivaten.

Blut enthdlt wertvolle Néahrstoffe, insbesondere
hochwertiges FEiweill. Rinderblut besitzt eine biologische
Wertigkeit (= Menge Korpereiweill, die aus 100 g
Nahrungseiweill gebildet wird) von 64. Zum Vergleich: Mageres
Rindfleisch hat eine biologische Wertigkeit von 76.

Enthauten.

Das Enthduten erfolgt manuell (mit Enthdutemessern)
oder maschinell.

Die eigentliche maschinelle Enthdutung erfolgt dadurch,
dass nach Anlegen eines ventralen Langsschnittes und manueller
Abtrennung von den Extremitéten die Haut an bestimmten Stellen
fixiert und vom Tierkorper abgezogen wird.

Enthduten von Rindern.

Der Vorgang des Enthédutens erfolgt erst, nachdem die
Horner und FiiBe abgesetzt und der Kopf abgetrennt wurde. Im
Gegensatz zur maschinellen Enthdutung besteht bei der
manuellen Entfernung der Héute die Gefahr einer Kontamination
mit Keimen aus dem Fell, sofern nicht alle Hygienevorschriften
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strikt eingehalten werden. AuBerdem verlidngert sich beim
Enthduten = mit  Handwerkzeugen der  Arbeits- und
Personalaufwand wesentlich.

Bei der maschinellen Enthdutung miissen die Tierkdrper
ebenfalls manuell vorbereitet werden. Es wird ein Schnitt jeweils
an der Innenseite der Beine und ein Léngsschnitt durch die Haut
der Bauchseite angelegt und die Haut von den Vorder- und
Hinterbeinen und vom Schwanz und dessen Umgebung, vom
Bauch, von der Unterbrust sowie von der Halsunterseite in einer
Breite von 30 bis 40 cm manuell abgeldst. Danach wird die Haut
an einer Enthdutungsvorrichtung fixiert und maschinell
abgezogen.

Enthduten von Kélbern.

Kélber und kleine Wiederkduer werden meist mit
Handwerkzeugen im Hingen oder auf Enthduteschragen im
Liegen enthdutet. Auch die maschinelle Entfernung der Héute
mittels mechanischer Einrichtungen (siehe oben) ist eine gingige
Enthdutungsmethode.

Enthduten von Schweinen.

Das Enthduten der Schweine wird selten ausgefiihrt. Fiir
die Ledergewinnung ist nur die Riickenhaut des Schweines
geeignet, weshalb zu diesem Zweck die Schweine nur teilweise
enthdutet werden, was als Crouponierung bezeichnet wird
(Croupe = Riicken). Bauch, Kopf und Fiile werden gebriiht.

Briithen von Schweinen.

Die entbluteten Tierkorper werden in einen Briihkessel
mit Wasser von 50 bis 62 °C eingelegt. Nach kurzer Zeit lockern
sich dabei Epidermis und Haare. AnschlieBend werden die
Epidermis und die Haare teils maschinell (Enthaarungsmaschine),
teils manuell durch Abschaben entfernt. Der am Tierkorper
verbleibende Teil der Haut ist die sogenannte Schwarte und
besteht aus der tiefen Schicht der Lederhaut (Corium).

Sengen (Abbrennen).

Die Haare werden in einem Sengofen abgebrannt,
auBerdem wird die Epidermis durch die Hitzeeinwirkung
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koaguliert. Das Sengen wird haufig auch als Nachbehandlung
gebriihter Schweine vorgenommen.

Spalten & Ausweiden.

Nach dem Enthduten werden die Tierkorper in der
Medianlinie gespalten und im Anschluss ausgeweidet. Die
Teilung des Schlachtviehs erfolgt entlang der Wirbelséule, sodass
der Wirbelkanal sichtbar wird.

Ausweiden der Tierkorper.

Bei der Herausnahme der FEingeweide ist eine
Verunreinigung des Fleisches mit Magen-Darm-Inhalt zu
vermeiden.  Die  Baucheingeweide  werden  insgesamt
herausgenommen. Der Darm wird in uner6ffnetem Zustand zur
Untersuchung bereitgestellt. Maigen konnen, sofern kein
besonderer Verdacht besteht (z. B. MKS), unerdffnet aus der
Schlachthalle entfernt werden. Ein Eroffnen und Entleeren der
Migen im Schlachtraum ist jedenfalls zu unterlassen. Das
Brustbein wird gespalten und die Brusteingeweide (Lunge, Herz,
Schlund) werden herausgenommen.

3. Ubungen:
3.1. Beantworten Sie die Fragen zum Text:

1) Wann muss die Entblutung erfolgen?

2) Wie verlduft die Entblutung?

3) Wie wird das Blut aufgefangen?

4) Wie werden Rinder, kleine Wiederkéduer und Kilber
enthduten?

5) Wie werden die Schweine enthduten?

6) Wozu braucht man Ausweiden der Tierkdrper?

3.2.Ubersetzen sie aus dem Russischen ins Deutsche.
OO0eckpoBiMBaHNe U CbeMKA HIKYP
ObeckpoBnuBanue. /s mpenoTBpaIleHUs] 3arps3HEHHS
Tyl W KPO-BH COACPKUMBIM TPEIHKEIYIKOB Ha IHIIEBOJ
JKHUBOTHBIX Hepe,u nux OGGCKPOBHI/IBaHI/ICM HaKJIadbIBArOT
JUTaTypy.
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OO06ecKpOBIMBAIOT )KMBOTHBIX HE TO3HEE YeM depe3 1,5
MUH TI0CJI€ OTTTYIICHHUS ITyTeM MePEePe3Ku KPYITHBIX KPOBEHOCHBIX
COCYZIOB - COHHBIX apTepuid W SpeMHbIX BeH. Eciu KpoBb
HE00X0UMO cOoOpaTh ISl MUIICBBIX M MEAWIIMHCKHUX IENCH,
TO ee OTOMparoT TMOJBIM HOXXOM M3 HEpKaBeIolled CTaiu,
CHAOXXEHHBIM PE3WHOBBIM NLIAHTOM. [lONBINl HOXK BBOIAT uepe3
pa3pe3 MIKYphl HaJ COKOJKOM, HaIlpaBiisisi B CTOPOHY Ceplla.
KpoBp 1o mimaHry mocTynaer B YHCThIE MPUEMHBIE €MKOCTH.
bepyT KpoBb TONBKO OT JUBOTHBIX, MPU3HAHHBIX BO BpeMs
npenxyOoifHOrO BeTepHHAPHOTO OcMOTpa 3A0poBbiMU. Korma ke
KPOBb COOMPAIOT M MepepabOTKM Ha TEXHUYECKHE IIeNIH, TO
1ocjae Tepepe3Kd COCYIOB KpOBb CTEKAaeT B kKelold ToA
noaBecHbIM myTeM. OOmias NpoAOIKUTENBHOCTh —Ipoliecca
oOeckpoBiIMBaHus Tyl coctasisieT 8 - 10 mun. Tyma KpymHOTo
pOraToro CKOTa CUMTAETCsl XOPOIIO 0OECKPOBIEHHOM, €Cliu ¢ Hee
cobuparor 50-60% Bceil comepxkaieiics B Tele KHUBOTHOTO
kpoBu. OcTtanpHas dYacTb KPOBHU OCTAaeTcsi BO BHYTPEHHHX
opraHax, IIKype W 3aTeM TepseTcs Mpu UX YIOAUICHUU U
00paboTke, a Takxke B Msce. B memom o0beM KpoBHU y
MJICKOTIUTAIONIUX COCTABIIAET 5% MaccChl Tena.
Copemka mkyp. [Ipouecc CHATHS WKYpPbI, MOAPA3AEISIIOT
Ha JIBa dTana - 3a0€JI0BKY U OKOHYATEIbHYIO ChEMKY.
3a0enoBKa - 3TO ChEeMKa HIKYphl BPYYHYIO C TOJIOBBI,
HIWOKHEW 4YacTH IeW, TPpyau, Oelep W TOJAIIeK, YaCTUYHO C
JIOTIaTOK, TPEeIUIeYuii, >XKMBOTA, BBIMEHHM WJIM MOIIOHKH U
OTJIEJICHHEe KOHEYHOCTEH MO 3aMsCTHOMY U CKaKaTeJIbHOMY
cycraBaMm. [lmomanp 3abemoBku cocraBmsier 25-30% Bcei
MOBEPXHOCTH MIKYphl. [[HS ymydineHws kadecTBa 3abeloBKa
TYyIId TOJAYBAaIOT CXKAaThIM BO3AYXOM IEpell ChEMKOW IIKYpHI.
D10 cmocoOCTBYET YMEHBIIICHHIO CPBIBOB JKHpa M Msica C TYyII U
MOBPEXKACHUN LIKYP, a TaKXkKe 00JIerdaeT ycloBHs Tpyaa padounx
BCJIC/ICTBHE OCIIA0JICHUS CBSI3U IIKYPhI C TTIOBEPXHOCTHBIM CIIOEM
TYIIH.
[Tocme 3a0enoBKM MPUCTYMAIOT K MEXaHUYECKOH
OKOHYATENIbHON cheMKe IWKypbl. Ee mpoBoasT mpu mnomoiiu
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YCTAHOBOK HENPEPBIBHOTO WM MEPHOJUYECKOTIO JIEUCTBUS U C
nomortpio nedenok. IIkypy, CHATYIO ¢ TEpeIHUX KOHEUHOCTEH,
3aXBaTBIBAOT NETJIEH U3 LIETH, KOTOPYIO 3aTEM LETUISIOT 32 KPIOK
TATOBOW Ienu KoHBelepa wnu nedenku. lIkypy cCHUMAOT myTeM
CAUpa B HAIPABJICHUH OT IIEU K XBOCTY.

Jlia Mexanuueckoi cbeMku wKyp B CIIIA nmpumenstor
TU/IPABINYECKHUE WIIM THEBMATUYECKUE YCTAHOBKHU.

[Ipu cheMKe MmIKYyp C TyHmI JKUBOTHBIX MsSCO B
3HAYUTENIbHON CTeNeHH OOCEMEHSETCS MUKPOOPraHU3MaMu,
nonajalouMMu € KOXKHOro  mokpoma. [lostomy st
peIynpexaeHUs MEXaHUYECKOTO 3arps3HEHUS UM MUKPOOHOTO
oOceMeHeHUsT Msica HEOOXOAMMO Ha yOoil JKMBOTHBIX TOJaBaTh
YUCTBIMH, a MPU CHITHM MIKYpHI MOCHEe KaXI0M Tymu pabouune
JIOJKHBI MBITh HOXKH U PYKH.

W3Bnedenre u3 Tyl BHYTPEHHHUX OPTaHOB IPOU3BOMST
He To3Hee 45 MUH mocie 00eCKpOBIUBAHUS KUBOTHBIX. [lepen
W3BJICUCHHEM BHYTPEHHUX OPraHOB BBINOJHAIOT CIEAYIOIINE
ONEpaly: PACHWIUBAIOT TPYJHYIO KOCTb, OKOJIbLIOBBIBAIOT
MIPOXOJHMK, OTAEISAIOT MUILEBO OT TOPTAHU U IIEMHOW YacTH; OT
Tyl KOPOB OTHEJISIIOT BBIMS, Pa3JeisioT JIOHHOE CpalleHUeE.
3aTem, MPOBOMAAT pa3pe3 OPIONIHOW CTEHKH MO OeloW JIMHHH
JKUBOTA (OT JIOHHOT'O CpalleHMsI A0 IPyAHON KOCTH) U U3BJIEKAIOT
BHAUaJe CaJlbHUK, IOTOM KHUILIEYHUK C JKEITyJAKOM U KJIATyT UX HA
KOHBeilep (ctoxn). 3areM H3BIEKAlOT JuBEp (cepAle, JIETKHe,
Tpaxesi, Ie4eHb, quadparma B €CTECTBEHHOM COCTMHCHHH ).

[locne wu3BieUeHHS BHYTPEHHOCTH IOJIBEPraroTCs
BETEPUHAP-HO-CAHUTPAPHON JKCHEPTU3E, YIAISAETCS >KEITUHbIN
y3bIpb. JIMBEp, NPU3HAHHBIA TOAHBIM JUISI NULIEBBIX LEJIEH,
HAIPAaBIISAIOT B CyONpPO-IyKTOBBIH 11€X, a KUILIEYHbIH KOMIUIEKT - B
KUIIEYHBIN [EX MOCIIE YIAJECHUSI MOIKEITYJOYHOM JKEIIE3bI.

PybGery ¢ ceTkod OTHENSAIOT OT KHMDKKM M ChIYyra |
OCBOOOXKITAIOT OT COACPKUMOTO, TMPOMBIBAIOT BOAOW U
HAIPAaBIISAIOT B CyONPOTYKTOBBIN IIEX.

[Ipu3HanHble HENPUTOAHBIMM JJIS MUIIEBBIX IeJIel
BHYTPEHHHUE OpraHbl 0 YKa3aHHUIO BETEPUHAPHO-CAHUTAPHOIO
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HaJ30pa OTHPABJISIIOT HA CIENUAIbHYI0 CAaHUTapHYIO 00paboTKy
WIN B YTUJIbHBIN IEX.

Paznenenne Tym Ha monytymu. Ilepex pacnumoBkoit
(pa3pyOkoii) BIOJIb TO MO3BOHOYHHUKY TYII JENAIOT TITyOOKHiA
pazpe3 Mmbimn. Hox mnpu paspe3e OPOXOAUT BIUIOTHYIO C
OCTUCTBIMH OTPOCTKAMHU MO3BOHKOB. 3aT€M 3JIEKTPOIMIAMH HITH
ceKayamH CIeUalIbHON KOHCTPYKIHMH TYIIN Pa3ieisioT Ha JBE
IPOJIOJIbHBIE TIOJIOBUHKH, OTCTynas Ha 7-8 MM BIpaBO OT
CepelMHbl MO3BOHOYHMKA (71 COXpaHEHHs] IEJIOCTHOCTHU
CIIMHHOTO MO3Ta).

[Ipu pazgeneHuu Tyl Ha MOJYTYLIM HE JIOMYCKAarOTCS:
3Ur3aroo0pasHelii  pacmui  (pazpy0) mo XpeOTy; MpHITyCK
MOJIHOCTBhIO Tella I[O3BOHKOB K OJHOW TMOJIOBUHE TYIIIH;
IpoOJieHNE TIO3BOHKOB.

Tyiu TenaT Ha MOy TYIIH MOKHO HE Pa3AesTh.

3aunctka mosyTym. HoXXOM OTHENSIOT XBOCT MEXIY
BTOPHIM W  TPEThbUM I[O3BOHKAMM; YJAISIOT T[OYKH U
OKOJIOIIOYEYHBIM KUp (KpOME TyLI TEJAT), CPE3ar0T BUCALLYIO
KHUPOBYIO TKaHb Ha Ta30BOM M MAaXOBBIX YACTAX U OTIPABISIOT €€
B KHUPOBOH L€X; 3aUMINAIOT 3ape3bl U 0aXpoMy B OOJIACTH ILIEH;
cpe3aroT auadparmy, OCTaBisAs TOJCTBIA Kpail He Oosee 1,5 cm
Opy TyIe; BHIHUMAIOT U3 CIUHO-MO3TOBOTO KaHajla CIUHHOMN
MO3T.

Ecnu nmeroTcst abcuiecchl, TO UX yAAmSIOT; MPOOUTOCTH,
KPOBOIIOATEKH, OCTaBIIMECS KYCOYKM IIKYphl M BHYTPEHHUX
OpPraHOB 3aYMILAIOT.

[Tocne 3a4MCTKY MONYTYLIN ¢ TOMOIIbIO TYIIMPYIOIIUX
IIETOK MMPOMBIBAIOT BOJOW 3arpsi3HEHHBIC KPOBBIO, COACPKHUMBIM
eIy 104-HO-KUIIIEYHOTO TPaKTa MecTa.

BereprunapHo-caHUTapHAs SKCIEPTH3a TYII U OPTaHOB.
[Ipu BeTcaHAKCHEpTH3E TOJIOBBI 00SA3aTENBHO pa3pe3aloT U
OCMAaTpPUBAIOT TOAYEIIOCTHBIE M OKOJIOYIIHBIE JINM(paTHIECKUE
y31bl. Kpome Toro, mpousBOIST pa3pe3bl KEBATEIbHBIX MBbIIIII]
JUIS BBISIBIICHUS (PUHHO3A.
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BerepuHapHO-caHUTapHYIO 3KCHEPTU3Y BHYTPEHHUX
OpraHOB HAYMHAIOT C OCMOTpPA CEJIE€3E€HKH, OPraHOB >KEIIyJOYHO-
KHUILIEYHOTO TpakTa U OOCITYyXUBAIOUMX MX JUM(}Oy3710B. 3aTeM
OCMaTpHUBAIOT CEpIE, JIETKHE, MEUEHb U Ha 3aKIIOYUTEIHLHOM
ATarne MpoBOAST OCMOTP TYIIH.

4. Zusitzliche lexikalische Ubungen:
4.1 Wihlen Sie die richtige Ubersetzung:

1. die Entblutung
a. 00ECKpOBIMBAaHUE
b. oriymienue

c. yooit

d. yxyamenue

6. der Brustkorb
a. Tpy/IHask KOCTh
b. rpyaHas kietka

C. TpYb
d. rpynHas Meima

2. das Enthauten 7. die Elle

a. KoXa a. IACTh

b. BeIIETIKA IIKYPBI b. 10KOTH

C. Chb€MKa IIKyPbI C. IJICYO

d. ornymenue d. marka

3. das Blut 8. die Schlachthilfte
a. KpOBb a. MsICO

b. kopoBa b. Tyma

C. KOopeika C. oJIyTylia

d. cenesenka d. koxxa

4. die Hiifte 9. Die Klaue

a. 6enpo a. KOIBITO

b. Beapo b. Hora

C. TOJICHb C. IyTOBast KOCTh

d. wrocHa d. 6eapenHast KOCTh
5. das Band 10. das Schaffleisch
a. MBIIIIIA a. TOBSIAMHA

b. cBsizka b. 6apanuna

C. JTUCK C. CBUHHHA

d. xpsimg d. nruma
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4.2. Setzen Sie passende Worter ein:

Lammfleisch, Hammelfleisch und Schaffleisch (regional
Schopsernes oder Ldmmernes) bezeichnet das Fleisch von
. Die unterschiedlichen Bezeichnungen
das Alter: Lammfleisch stammt von Tieren, die jiinger sind als
ein Jahr, Hammelfleisch von solchen, die jlinger sind als zwei
Jahre, Schaffleisch von mindestens zwei alten

Tieren.

1) Lammer werden geschlachtet, bevor sie zwolf Monate
alt sind. Unterschieden wird weiter zwischen:

- , Tieren, die mindestens acht Wochen alt,
aber nicht élter als sechs Monate sind. Thr Fleisch ist besonders
hell.

- , die bis zu einem Jahr alt sind. Thr Fleisch ist
dunkelrosa und nur leicht mit Fett durchwachsen.

2) wird ein Lamm, geschlachtet im zweiten
Lebensjahr, genannt.

3) Hammel sind nicht élter als zwei Jahre. Es kann sich
um mannliche oder weibliche Tiere ohne
handeln. Hammelfleisch ist kréftig im , dunkelrot,
fest und deutlich marmoriert.

4) Schafe sind iiber zwei Jahre alte weibliche oder
ménnliche kastrierte Tiere. Ihr Fleisch ist dunkelrot, stark
durchwachsen und grobfasrig.

5) sind ménnliche nicht kastrierte Tiere, die
dlter als ein Jahr sind. Ihr Fleisch hat einen sehr strengen
Geschmack.

In Deutschland wird heute nur noch zwischen
Lammfleisch (jiinger als ein Jahr) und Schaffleisch (&lter als ein
Jahr) . In den Lebensmittelhandel kommt fast
ausschliefllich Lammfleisch, meist von Milchlammern.

Geschmack; Jahre; Mastlammern; Nachwuchs; Schafen; Bocke;
kennzeichnen;  Jungschaf; unterschieden;  Milchlimmern;
kastrierte.
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LEKTION 4

1.Phonetik — Aussprache der deutschen Konsonanten

Lesen Sie die Konsonanten einzeln und in den Beispielen.
Beachten Sie dabei die Aus-sprache. Ubersetzen Sie die
Beispiele.

Bb — Bein, Oberschenkel; Cc — Achsel, Gleichgewicht;
Dd — Darmbein, Mund; Ff — HinterfuBB-wurzel, Sauerstoff; Gg —
Gelenk, Halsschlagader; Hh — Hiifte, Netzhaut; Jj — Jacketkrone,
Trennjalousie; Kk — Kralle, EKG-Kontrolle; L1 — Lende, Lunge;
Mm - Blutdruckmesser, Medi-kament; Nn - Klinik,
Rontgenogramm; Pp — Aderpresse, Operation; Qq -—
Herzfrequenz, Se-quenz; Rr — Rabenschnabelbein, Fadenbehilter;
Ss — Schneidezahn, Speise; Tt — Nachtmaterial, Retter; Vv —
Verdauungssatft, Wadennerv; Ww - Schwellkorper,
Zwolffingerdarm; Xx — Oxy-meter, Reflexhammer; Yy -
Lymphknoten, MeBzylinder; Zz — Porzellanzahn, Zwerchfell.

2. Grammatische Ubungen

2.1. Miissen oder sollen? Setzen Sie ein. Ubersetzen Sie
die Satze:

1. ... ich das Fenster 6ffnen? 2. Wann ... wir zuriick sein?
3. Wir ... nicht linger warten. 4. Wir ... jetzt gehen. 4. Er macht
bald Abitur und jetzt viel lernen. 5. Die Schiiler ... jetzt
frithstiicken. 6. Gerhard ... noch heute fahren. 7. Martina um 7
Uhr zu Hause sein. 8. Sie ... sein Zimmer aufrdumen. 9. Wir ...
unsere Wohnung renovieren. 10. Ich weil nicht, was ... es
bedeuten. 11. Das ... Sie auf jeden Fall tun! 12. ... du impfen?
13. Thr ..., ob ich wollt oder nicht. 14. Sie ... schon da sein. 15.
Ihr ... zuerst die Hausaufgaben machen!

2.2. Kénnen oder diirfen? Setzen Sie ein. Ubersetzen Sie
die Sitze:

1. Die Kinder ... heute ins Kino gehen. 2. Das Médchen ...
aber gut Franzosisch sprechen! 3. Du ... heute Abend zu mir
kommen. 4. Es ist heif3 hier. ... ich das Fenster 6ffnen? 5. ... du
mir zehn Euro leihen? 6. Anna ... keinen Kaffee trinken. 7. ...
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ich dir noch Wein anbieten? 8. Wir fahren schon um 7 Uhr. ... du
auch mitkommen? 9. Wo ... man hier rauchen? 10. Den
Fernseher ... Manfred reparieren. 11. ... ihr mir bitte helfen. 12.
Wir ... jetzt eine Pause machen. 13. Der Student ... diesen Text
ohne Worterbuch nicht Ubersetzen. 14. Ich ... diesen Menschen
nicht tibertragen. 15. ... ich aus?

2.3. Setzen Sie das Verb mdgen in richtiger Form ein.
Ubersetzen Sie die Sitze:

1. Wir ... Max sehr. 2. Sie ... keinen Kaffee. 3 ... ihr
Tee? 4. Das Kind ... diese Speise nicht. 5 ... du Tee mit Zucker?
6. Martina ... seinen Chef nicht. 7. Ich ... ihn auch nicht. 8. Alle
... ithn. 9. Du ... groBe und helle Rdume. 10. ... Sie Eis? 11. ...
du Kaffee? 12. ... die Kinder Milch? 13. ... du St.-Petersburg?
14. Ich ... liber Moskau. 15. ... deine Freundin Schokolade?

2.4. Setzen Sie entsprechendes Modalverb ein. Ubersetzen
Sie die Satze:

1. Sie ... Schi laufen. 2. Ich ... schon gut Deutsch
sprechen. 3. Ich ... gern ein Bier trinken. 4. ... ihr da bleiben? 5.
Hier ... man nicht rauchen. 6. Er ... mir helfen. 7. Die Studenten
... jetzt zur Vorlesung gehen. 8. Was ... ich jetzt tun? 9. Max ...
Gitarre spielen. 10. Meine Mutter ... gut kochen. 11. Robert ... in

Bingen aussteigen. 12. ... ich hier warten? 13. Die Kinder ...
schon nach Hause gehen. 14. ... ihr die Hausaufgaben machen?
15. Nach dem Essen ... wir ins Kino gehen. 16 ... Sie heute

Abend tanzen gehen? 17 ... du ein Glas Wein? 18. Diesen Jungen
... ich nicht. 19. Die Médchen ... schnell nach Hause gehen. 20.
Dieses Lied ... wir nicht. 21. Ich ... auf diese Frage nicht
antworten. 22. ... ich mitkommen? 23. Heute Abend ... ins
Konzert gehen. 24. Die Studenten ... alle Worter lernen. 25. Ich

. meine Mutter im Krankenhaus besuchen. 26. Kinder, ... ihr
mit den Computern umgehen? 27. Der Kranke ... noch nicht
aufstehen. 28. Wie lange ... er hier bleiben? 29. Welche Stédte ...
Sie besuchen? 30. Man ... die Regeln stindig wiederholen.
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3. Fachtext
Lesen und iibersetzen Sie den Fachtext, beachten Sie Ihre
Aussprache.

1))

2)

3)

Vorschriften fiir Fleischuntersuchung

Alle Teile des Tieres einschlieflich des Blutes sind
sofort nach dem Schlachten zu untersuchen.
Die Fleischuntersuchung umfaft:

a.
b.

(&

die Besichtigung des geschlachteten Tieres;

das Durchtasten einzelner Organe, insbesondere
von Lunge, Leber, Milz, Uterus, Euter und Zunge;
das Anschneiden von Organen und Lymphknoten;
die Priifung auf Abweichung der Konsistenz, der
Farbe, des Geruchs und gegebenenfalls des
Geschmacks

erforderlichenfalls Untersuchungen im Labor.

Der amtliche Tierarzt hat insbesondere zu
untersuchen:

a.

b.

c.

das Blut auf Farbe, Gerinnungsfdhigkeit und
Anwesenheit von Fremdkorpern;

den Kopf, den Rachen, Schlundkopf-, Kehlgangs-
und  Ohrspeicheldriisenlzmptknoten und  die
Mandeln; die Zunge ist so weit zu 16sen, daf3 die
Maul- und Rachenschleimhaut in ihrem ganzen
Umfang zu sehe ist; die Mandeln sind nach der
Untersuchung zu entfernen;

die Lunge, die Luftrohre, die Speiserdhre und die
Lymphknoten an der Lungenwurzel und im
Mittelfell; auBerdem ist ein Léngsschnitt durch
Luftrohre und Haupt luftréhreniste anzulegen;

den Herzbeutel und das Herz; am Herzen ist ein
Langsschnitt anzulegen, durch den die Kammern
gedftnet werden und die Scheidewand durchtrennt
wird;

das Zwerchfell;
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f. die Leber; die Gallenblase und die Gallenginge
sowie die Lymphknoten an der Leberpforte und
der Bauchspeicheldriise;

g. den Magen-Darm-Kanal, die Lymphknoten der
Magengegend und das Mesenterium sowie die
Mesenteriallymphknoten;

h. die Milz;

i. die Nieren und ihre Lymphknoten sowie die
Harndblase;

j. das Brust- und Bauchfell;

k. die Genitalien; bei Kiithen ist die Gebarmutter

durch einen Léngsschnitt zu 6ffnen;
1. das Euter und seine Lymphknoten; bei Kiihen ist
jede Euterhilfte durch einen langen und tiefen
Einschnitt bis zu Zisternen zu spalten;
m. das Muskelfleisch, einschlielich des zugehdrigen
Fett- und Bindegewebe sowie der Knochen,
insbesondere der gespaltenen Wirbel- und
Beckenknochen sowie des Brustbeins;
n. die Nabelgegend und die Gelenke bei jungen
Tieren; im Verdachtsfall ist es erforderlich, in der
Nabelgegend einen Einschnitt vorzunehmen und
die Gelenke zu 6ffnen.
Die genannten Lymphknoten sind freizulegen und der
Lange nach in moglichst diinne Scheiben zu schneiden.
Im Verdachtsfall sind auerdem folgende Lymphknoten in
gleicher Weise anzuschneiden: die Buglymphknoten, die
Achsellymphknoten, die Brustbeinlymphknoten, die

Halslymphknoten, die Kniekehllymphknoten,
Kniefaltenlymphknoten, die Sitzbeinlymphknoten, die mittleren
und seitlichen Darmbeinlymphknoten und die

Lendenlymphknoten. Bei Schafen und Ziegen sind die Offnung
des Herzens und das Anschneiden der Lymphknoten des Kopfes
nur im Verdachtsfalle vorzunehmen.
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4) Der amtliche Tierarzt hat dariiber hinaus folgende
systematische Untersuchungen vorzunehmen:
A. auf Cysticercose:

a. bei liber 6 Wochen alten Rindern

- an der Zunge durch einen Léngsschnitt in die
Muskulatur ~ der unteren Fliche ohne den
Zungenkdrper stark zu beschéddigen;

- an den Speiserohre nach Losung von der Luftréhre;

- am Herzen durch einen von den Herzohren zur
Herzspitze verlaufenden Schnitt in beiden Herzhélften
zusitzlich zu dem in Nummer 3 Buchstabe d
vorgeschriebenen Schnitt;

- an inneren und dulleren Kaumuskeln durch je zwei
parallel zum Unterkiefer verlaufende Schnitte vom
unteren Unterkieferrand bis zur oberen
Anheftungsstelle der Kaumuskeln;

- am muskuldsen Teil des Zwerchfells nach Losung von
seinem serdsen Uberzug;

- an den freigelegten Muskelfldchen des Tierkorpers;

b. bei Schweinen

- an den freigelegten Muskelflichen, insbesondere an
den flachen Keulenmuskeln, an der Bauchwand, an
der vom Fettgewebe befreiten Psoasmuskulatur, an

den Zwerchfellpfeilern; an den
Zwischenrippenmuskeln, an Herz, Zunge und
Kehlkopf;

B. auf Distomatose:

- bei Rindern, Schafen und Ziegen durch Einschnitte an
den Magenfliche der Leber, durch die die
Hauptgallenginge erdffnet werden, sowie durch einen
tiefen Schnitt an der Basis des ,,Spigelschen Lappens®;
C. aufRotz:

- bei Einhufern durch Besichtigung der Schleimhéute
von Luftrohre, Kehlkopf, Nasenhohle und ihrer
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Nebenhohlen nach Spaltung des Kopfes ldngs der
Mittellinie und Herausnahme der Nasenscheidewand.

3. Ubungen:
3.1. Beantworten Sie die Fragen zum Text:

1) Welche Positionen umfasst die Fleischuntersuchung?

2) Was hat der amtliche Tierarzt insbesondere zu
untersuchen?

3) Wie sind die Lymphknoten freizulegen und zu
schneiden? Welche?

4) Welche systematischen Untersuchungen soll der
Tierarzt bei den Rindern vornehemen?

5) Welche systematischen Untersuchungen soll der
Tierarzt bei den Schweinen vornehemen?

6) Welche systematischen Untersuchungen soll der
Tierarzt bei den Einhufern vornehemen?

3.2.Ubersetzen sie aus dem Russischen ins Deutsche.
ToBapHasi OLleHKAa, KJeliMeHHe, B3BelINBaHue 1
nepeaaya Tyl B X0J0AHJIbHHK.

YIuTaHHOCTh - OJIMH W3 TJaBHBIX MOKazaTeseil KauecTBa
msaca. Iloxg kareropuel yHNUTAHHOCTH IIOHMMAIOT: CTEIICHb
Pa3BUTHS MBILIEYHOH, )KUPOBOM M KOCTHOM TKaHEH. Y JKMBOTHBIX
UX pa3BUTHE (COOTHOLIEHHE) 3aBUCUT OT BO3pacTa, 1oJja, MOpoabl
W YPOBHSI KOPMJICHHUSI >KMBOTHBIX. [10ATOMY KpYyMHBIM porartblii
CKOT coriacHo, aeictByromemy [I'OCT mnogpaspenstor Ha
clenyromue rpynmnel: | rpymma - BOJbl U KOPOBBI; 2 - OBIKK
(Oyran); 3 - momonHsk (ot 3 mec. g0 3 ner); 4 - temsra (oT 14
nHen 10 3 mec.).

B 3aBuCcHMOCTH OT YNIUTAaHHOCTHU TOBSIAMHY U TEISTUHY
MOAPa3IeAoT Ha 1 ¥ 2 KaTeropuw.

K 1 xareropus OTHOCAT TOBSIMHY, OTBEYAIOLIYIO
CIIEIyIOIIMM IOKa3aTessiM (HU3IIUE Mpeesbl). Msco B3pOCIbIX
J)KUBOTHBIX HMMEET YJOBIETBOPUTEIBHO PpAa3BUTHIE MBIIIIIHI,
OCTHUCTBIE OTPOCTKH TO3BOHKOB U  CEJAIUIIHBbIE OYyrpbl
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BBICTYIAIOT Hepe3ko. OTIO0KEHUs MOAKOKHOTO KUpPa BUIHbI
(uHOTZIa ¢ TIpOCBETaMM) OT 8-T0 pedpa K ceqaUIIHBIM Oyrpam.
Ha miee, nomarkax, 6eapax, nepeanux pedpax, B 00JacTH Ta3a U
maxa OTJIO)KCHHS J>KUpa HaONIOMA0TCS B BHUAEC HEOONBIINX
Y4aCTKOB.

Msico MOJIOZIBIX KMBOTHBIX MUMEET YAOBIETBOPUTEIHHO
pPa3BUTYI0 MYCKyJaTypy, OCTHCTbIE OTPOCTKH CIHHHBIX H
MOSICHUYHBIX TIO3BOHKOB CJIETKAa BBICTYIAIOT, JIOMATKA Oe3
BraguH. [loaKoKHbIE KUPOBBIE OTJIOKEHUSI OTYETIMBO BUIHBI Y
OCHOBaHHWsI XBOCTa W Ha BEPXHEH YacTH BHYTPEHHEH CTOPOHBI
oenep. Ilpocnoiiku >kupa BUAHBI Ha pa3pyOe TPyTHOM 4YaCTH,
MEXIYy OCTHCTBIMH OTPOCTKAMH TEPBLIX 4-5 CIHUHHBIX
MTO3BOHKOB.

2 Kareropus yNUTAaHHOCTH. Y TYIIM B3pPOCIOTO CKOTa
MBIIIIBl PAa3BUTHl MEHEE YJOBIETBOPUTENBHO, CO BMaJaMU Ha
oenpax. OTUYETIMBO BHICTYNAIOT OCTUCTBIE OTPOCTKH MO3BOHKOB,
cefanuuiHble Oyrpel U Makjaoku. OTIO0XKEHHUS MOJKOKHOIO KHpa
B BHJIC HEOOJIBIITNX YYACTKOB Ha MOSICHUIIE, MOCIETHUX pedpax u
B 00JIaCTH CEATUIIHBIX OYTpOB.

Msico MOJIOJIBIX JKUBOTHBIX uMeeT MeHee
YAOBJIETBOPUTENILHO Pa3BUTYI0 MycKynarypy (Oeapa wumeror
BraauHbl). OCTHCTBIE OTPOCTKH MO3BOHKOB, CEAIUIITHBIC OyTPHI
¥ MaKJIOKH BBICTYNAIOT OTYETJIUBO, )KHUPOBBIE OTJIOKEHHUS MOTYT
OTCYTCTBOBATb.

Msco ObikoB 1 Kareropuu: MyCKyjnarypa pa3BUTa
XOPOIII0, JIOMATOYHO-IIIEHHAS U Ta300€IpeHHAs YACTH BBITYKIIbIC,
OCTHUCTBIE OTPOCTKHU MO3BOHKOB HE BBICTYMAIOT.

2 KaTeropuu: MYCKyJaTypa pa3BuTa
YAOBJIETBOPUTEINILHO, JIONAIOYHO-IIIeHHAs U Ta300eApeHHas YacTu
HEJOCTATOYHO BHITIOJHEHBI; JIOMATKU, M MAKJIOKH BBICTYTIAIOT.

Msco Tenat | kareropuu: TeNnATa-MOJIOYHUKH C
YAOBJICTBOPUTEIBHO Pa3BUTOM MBIIIEYHOM TKaHBIO PpPO30BO-
MOJIOUHOTO 1I[B€Ta, OeJpa BBIIOJHEHBI, OCTUCTHIE OTPOCTKU
CIIUHHBIX U MOSICHUYHBIX TTO3BOHKOB HE BBICTYMAIOT; OTIOKEHUS
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’KHpa XOPOILIO 3aMETHHI B OPIOIIHOI ITOJIOCTH OKOJIO ITOYEK, B
Ta30BOM MOJIOCTH, a TAKXKE MECTaMH Ha pedpax u Oeapax;

2 KaTeropWy; MbIIICYHAass TKaHb pPO3OBOTO IIBETA,
pa3BUTa  MEHEE  YIOBJIETBOPUTENBHO, Oelpa  HECKOJIbKO
HOATSHYTHI, OCTHUCTBIE OTPOCTKH CIIMHHBIX W TIOSICHUYHBIX
MO3BOHKOB  CJIeTKa  BBICTYNAIOT;  OTJIOXEHHA  Kapa B
HE3HAYUTEIIFHOM KOJIMYECTBE B OOJIACTH TOYEK W Ta30BOM
MOJIOCTH, a TAK)KE MECTAaMH Ha MOSICHUYHO-KPECTIIOBOM YaCTH.

Msico, mmeromiee IMOKa3aTesNd MO YIMUTAHHOCTH HIDKE
TpeOOBaHUN YCTAHOBIIEHHBIX Ui 2 KaTETOPUH, OTHOCAT K
TOLIEMY.

4. Zusitzliche lexikalische Ubungen:
4.1 Wihlen Sie die richtige Ubersetzung:

1. die Lunge 5. die Fuge

a. KpbUIO a. mas

b. Ta3 b. cBs3ka

C. JIETKOE C. CycTaB

d. me4yeHp d. muck

2. die Leber 6. die Gebirmutter
a. )KU3Hb a. TpyHas KOCTb
b. nerkoe b. rpyaHas kieTka
C. IeYeHb C. MaTKa

d. sxemymok d. 6prommHa

3. die Speiche 7. das Herz

a. Ce/IaJNIHAas KOCTh a. CeJIe3eHKa

b. myueBas KOCTh b. merkoe

C. 100Has KOCTh C. cepare

d. mobxoBast KOCTh d. Tpaxes

4. der Riicken 8. die Luftrohre
a. pebpo a. ceJe3eHkKa

b. criuHa b. nerkoe

C. TOJIeHb C. cepaue

d. Ta3 d. Tpaxes
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9. das Zwerchfell 10. das Kalbfleisch

a. OprommHa a. TOBSLIMHA
b. nnadparma b. TensaTuHa
c. pedpo C. CBHHHMHA

d. Tazo0empeHHBIN CycTaB d. mruma

4.2. Setzen Sie passende Worter ein:

ist das Fleisch von wenige Wochen bis
Monate alten Rindern (Kélbern). Es ist allgemein und
heller als Rindfleisch. Je nach Alter sowie Art der Aufzucht und
hat es eine hellrote, rosa oder auch weiB3liche Farbe.
Bei Weidehaltung und reinem Griinfutter farbt sich das
rot, bei Stallmast ist es heller. Bei der Mast gibt es
verschiedene Stufen: in der ersten Stufe werden die Kélber
aufgestallt in , um sie gut beobachten zu kénnen und

um sie anzufiittern. Bei dieser Stufe konnen die
einander sehen. Im Alter von sechs Wochen werden sie in

Gruppen von mindestens drei Tieren . Es ist die
gingige Praxis, dass die Tiere geniigend Licht haben, damit sie
sich gut konnen. Mit Futtermitteln, die wenig Eisen

beinhalten, ldsst sich ,weiBles® Kalbfleisch herstellen, da
das Fleisch rotlich farbt. Sehr helles Fleisch ist bei
Feinschmeckern besonders beliebt.

Kélber werden in in der Regel im Alter von
ca. 22 Wochen geschlachtet. Dies entspricht rund 2 % ihrer
natiirlichen maximalen von 20 Jahren. Bei ihrer
Schlachtung haben die Kélber ein von rund 150 kg.
Wiegt ein noch nicht ausgewachsenes Rind mehr, gibt es dafiir
auch die Bezeichnung . Bislang gab es dafiir in den

mallgeblichen Handelsklassen fiir Rindfleisch jedoch keine

Festlegung. Doch im Juni 2007 hat die Européische
Union fiir die gesamte EU , welches Fleisch als
Kalbfleisch bezeichnet werden darf. Danach diirfen die Kilber
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maximal acht alt sein, zwischen acht und zwolf

Monaten gelten sie als Jungrinder. Die Vorschrift trat am 1. Juli
2008 in Kraft.

gehalten; Eisen; gesetzliche; Fiitterung; Monate; Kélber; Fleisch;
festgelegt; Lebenserwartung; zarter; Deutschland; Einzelboxen;
Kalbfleisch; entwickeln; Schlachtgewicht; Jungrind
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LEKTION 5

1.Phonetik — Aussprache der Buchstabengruppen
Lesen Sie die Buchstabengruppen und die Beispiele!
Beachten Sie dabei die Aussprache! Ubersetzen Sie die Beispiele.
ch - Bauchfell, Geschlechtsorgane, Backenknochen,
Bauchspeicheldriise;
chs - Achselklappe, Wechseljahre, Achselgriff, Achselhohle;
ck - Riicken, Zehenstrecker, Genick (Nacken), Kehldeckel;
nk - Krankenhaus, Mundwinkel, Krankenblatt, Mundwinkel;
ng - Lunge, Zungenbein, Ringmuskel des Auges, Gehorgang;
pf - Kopf, Rumpf, Augapfel, Kropf, Lymptknoten;
ph - Philtrum, Phonokardiogramm, Phototherapie,
Elektrokardiographie;
qu - Plusfrequenz, Querlage, Atemfrequenz, Quecksilber;
sch - Schuppe, Schwangerschaft, Schlife, Schulterblatt;
sp - Maulspree, Speiserdhre; Ohrspeicheldriise, Augenspiegel;
st - Gesundheitsstorung, Zustand, Sterbeziffer,
Entstehungsmechanismus;
tien - Patient, Patientenisolator, Patientenkarte, Patientenkartei;
tion - Leberpunktion, Operation, Atemfunktion, Rezeption;
tz - Netzhaut, Sitzbein, Netzhautgefale, Spritze;
v - Nervensystem, Virus, Hiiftvene, Schlidfenvene, Vitalfarbung;
v - Kopfverband, Vorhaut, Vergiftung, Verband,
Verschlechterung;
x - X-Chromosom, Xeroradiographie, Oxymeter,
Myxobakterien.
2. Grammatische Ubungen
2.1. Setzen Sie den bestimmten Artikel ein. Ubersetzen
Sie die Satze:
1. Mach ... Fenster zu! 2. ... Schnee féllt und taucht nicht.
3. ... Rose ist eine Blume. 4. ... Sonne geht auf. 5. ... Tisch ...
Lehrers steht neben ... Schrank. 6. ... Katze liegt auf ... Sofa. 7.
Nach ... Fahrt wéschr er ... Auto. 8. Gleich kommt ...
Reisenfiihrer. 9. ... Mutter von Maria ist eine nette Frau. 10. ...
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Eltern ... Kindes sind weg. 11. ... beginnt um 8 Uhr. 11. ...
Unterricht ist zu Ende. 12. Ich erhole mich gern in ... Tiirkei. 13.
Hast du ... Film ,,Salut-7* gesehen? 14. ... Kulli schreibt nicht,
.. ist leer. 15. ... Ferien beginnen am 25. Januar. 16. Horen Sie
... CD und spielen Sie ... Gespriach nach. 17. ... Rhein ist ...
beriihmteste deutsche Fluss. 18. ... Herbst ist ... schone
Jahreszeit. 19. ... Miiller besucht uns morgen. 20. Hast du ...
Zihne geputzt? 21. ... alte Moskau ist sehr schon. 22. Ist das ...
zweite Etage? 23. Wollen wir ... Geschirr abrdumen. 24. Man
muss ... Kater fiittern. 25. ... Jungen gefillt diese Speise. 26. In
... Stadt treffen wir ... Dozenten, der uns ... Priifungen abnimmt.
27. ... groBBe Haus ist geteilt: Der eine Teil gehort ... Sohn, der
andere - ... Tochter. 28. Schmeckt Thnen ... Salat? 29. Im
Friihling ist ... Himmel blau. 30. ... gliicklichsten Tage werde ich
nie vergessen.
2.2. Setzen Sie den unbestimmten Artikel ein. Ubersetzen
Sie die Satze:
1. Erist ... guter Tanzer. 2. Das Kind braucht ... Buch. 3.
Ich habe ... Kulli. 4. Wir wohnen in ... groen Haus. 5. Die
Wassermelone ist ... Beere. 6. Wo ist hier ... Haltestelle? 7. Sie
ist schlau wie ... Fuchs. 8. Ich fahre gern ... Auto. 9. Es lebte
einmal ... Konig. 10. Ich mdchte ... neues Kleid kaufen. 11. Sein
Vatter ist ... hoflicher Mann. 12. Der Schiiler hat in der
Kontrollarbeit ... Feller gemacht. 13. Ich trage heute ... weille
Bluse und ... schwarze Hose. 14. An der Wand héngt ... Bild. 15.
Gegeniiber der Schule liegt ... Haus. 16. Ich mochte ... Tasse
Kaffee. 17. Mein Bruder hat ... Hund. 18. Das Kind mochte ...
Spielzeug kaufen. 19. Wir lesen ... Artikel. 20. Wir bekommen
morgen ... Besuch. 21. Ich suche ... Hotel. 22. Bringen Sie bitte
... Apfelsaft. 23. Warte nur ... Minute! 24. ... Skikurs dauert
zwel Wochen. 25. Das Médchen wartet auf ... Freundin. 26. Wir
stehen hier schon ... halbe Stunde. 27. Mdochtet ihr euch ... Film
ansehen? 28. Da ist ... Unfall passiert. 29. Er schenkt seiner Frau
... Goldring. 30. Er ist hungrig wie ... Wolf.
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2.3. Setzen Sie den richtigen Artikel ein. Ubersetzen Sie
die Sétze:

1. Lisa deckt ... Tisch. 2. Heute ist ... 29. September. 3.
Ich kaufe ... Buch fiir ... Kind. 4. Fiir ... Bau ... Hauses braucht
man ... Holz. 5. ... Frau Braun ist ... Lehrerin. 6. Man muss
mehr ... Obst und ... Gemdiise essen. 7. Kannst du mir ... Bleistift
geben? 8. Wolga ist ... schonste Fluss ... Russlands. 9. Wir
fahren nach ... Deutschland. 10. Im Unterricht lesen ... Schiiler
... Texte, schreiben ... Ubungen. 11. Er studiert ... Deutsch. 12.
... Berlin ist ... Hauptstadt ... Deutschlands. 13. Ich kaufe ...
Brot, ... Butter, ... Wurst und ... Kése. 14. Im Sommer sind ...
Tage lang. 15. Morgens trinkt sie ... Kaffee mit ... Zucker. 16. ...
Ohrringe sind aus ... Gold. 17. Ich habe ... Dreizimmerwohnung.
18. ... Sprachkurs dauert ... Jahr. 19. ... Gerichte in diesem
Restaurant sind immer lecker. 20. ... Wasser im Meer ist warm.
21. Meine Freundin lebt seit ... Jahr in ... Schweiz. 22. ... Kinder
laufen in ... alten Park. 23. ... Kind lduft ... Eltern entgegen. 24.
Er ist ... beste Student ... Gruppe. 25. Wohnt ihr in ... alten
Haus? 26. Er schwimmt wie ... Fisch. 27. Sie beschéftigt sich mit
... Biologie. 28. ... alte Professor liest ... Vorlesungen in ...
deutschen Literatur. 29. Schmeckt ... Wein nicht? 30. Ich mag ...
Bruder von ... Max nicht.

3. Fachtext

Lesen und iibersetzen Sie den Fachtext, beachten Sie Ihre
Aussprache.

Rituelle Schlachtung / Islamische Schlachtung

Unter Islamischer Schlachtung versteht man das rituelle
Schlachten von Tieren, insbesondere im Islam und im Judentum,
so dass es zum Verzehr geeignet ist. Bezweckt wird unter
anderem das moglichst riickstandslose Ausbluten des Tieres, da
Blut sowohl im Islam als auch Judentum als rituelle Unreinheit
gilt und daher nicht verzehrt werden darf.

Die im Judentum verwendete Bezeichnung "Schichtung"
wird zuweilen auch von einigen Muslimen verwendet, von
anderen aber abgelehnt, da es gewisse Unterschiede gibt.
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Die Totung erfolgt im Judentum grundsitzlich unbetiubt.
Im Islam ist eine Betdubung vor dem Schlachten nach
bestimmten Gelehrten, wie z.B. Imam Chamene'i unter der
Voraussetzung zuldssig, dass das Herz weiter schldgt und das
Ausbluten gewdhrleistet ist. Das Tier wird nach einer rituellen
Vorbereitung und der Ausrichtung Mittels eines speziellen
extrem scharfen Messers mit einem einzigen groflen Schnitt quer
durch die Halsunterseite getdtet, in dessen Folge die groflen
Blutgefdlle sowie Luft- und Speiserohre durchtrennt werden. Im
Islam muss zudem als eine der Voraussetzungen derjenige, der
die Schlachtung vornimmt, ein Muslim sein.

Das Gebot des islamischen Schlachtens gilt als duflerst
schonendes, das Leid des Tieres minimierendes Verfahren. Bei
einem scharfen Schnitt werden Speise- und Luftrohre moglichst
schnell durchschnitten. Durch den Schnitt werden die beiden
Hauptschlagadern durchtrennt - das Gehirn bleibt ohne
Blutzufuhr, jede Schmerzempfindung ist ausgeschaltet. Mit
einem einzigen Schnitt ist also die Kehle zu durchschneiden,
wobei beide Halsschlagadern, beide Halsvenen, die Luftrohre, die
Speiserohre sowie beide Vagus-Nerven durchtrennt werden
miissen. Diese Technik fiihrt fiir gewohnlich den Tod binnen 3-4
Sekunden herbei. Die bei manchen Mitleid erregenden
konvulsivischen Zuckungen sind mechanische Reflexe des
geflihllosen Tieres.

Der Schlachter selbst muss eine vollstindige und gute
Ausbildung genossen haben, die alle sowohl handwerklich-
praktischen als auch rituell-spirituellen Aspekte seiner Arbeit
umfasst. Das Schlachtmesser muss scharf wie eine frische gute
Rasierklinge sein.

Unmittelbar nach der Schlachtung muss deutlich werden,
dass das Tier vorher gelebt hat, z.B. durch die Reflexe und einem
iiblichen Blutabfluss.

Voraussetzung zum Schlachten eines Tieres ist, dass das
Tier fiir die Speise erlaubt [halal] ist.
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Fische werden nicht geschlachtet und fiir Jagdwild gelten
gesonderte Riten.

Rituelles Schlachten ist in Deutschland grundsitzlich
nicht gestattet, da das Tierschutzgesetz das Schlachten von
Wirbeltieren ohne Betdubung vor dem Schlachten untersagt
(Generalverbot mit Ausnahmeerlaubnisvorbehalt - §§ 4ff
TierSchQG). Aus religiosen Griinden konnen
Ausnahmegenehmigungen erteilt werden. Die Einfuhr des
Fleisches im Ausland geschlachteter Tiere ist dagegen ohne
Weiteres erlaubt.

In der Schweiz ist das rituelle Schlachten von Sdugetieren
verboten, fiir Gefliigel jedoch erlaubt. In Schweden, Island und
Liechtenstein ist rituelle Schlachten verboten. In Danemark, den
Niederlanden, Belgien, Frankreich, Osterreich, Spanien,
GrofBbritannien und Irland ist rituelles Schlachten erlaubt. Dies
hat dazu gefiihrt, dass wirtschaftliche GroBbetriebe mit
Exporterfolgen in muslimische Lander in den Léandern
angesiedelt sind, in denen sie auch ohne Ausnahmegenehmigung
rituell Schlachten konnen. Da aber der grenziiberschreitende
Tiertransport zum rituellen Schlachten im Nachbarland nicht
verboten ist, fiihrt die deutsche Gesetzgebung absurderweise zu
mehr Leid der Tiere, ohne die angestrebte Schutzfunktion
erfiillen zu konnen.

3. Ubungen:
3.1. Beantworten Sie die Fragen zum Text:

1) Was ist die Islamische Schlachtung?

2) Wie wird die rituelle Schlachtung im Islam
durchgefiihrt?

3) Was Wie muss das Schlachtmesser sein?

4) Werden die Fische geschlachtet?

5) Warum verwendet man in Deutschland kein rituelles
Schlachten?

6) In welchen europdischen Landern ist das rituelles
Schlachten erlaubt?
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3.2.Ubersetzen sie aus dem Russischen ins Deutsche.
Pesiurno3nmblii WM puTyabHbIH YOO

Metoapl  MyCYJIBMAHCKOTO «Xajajga» ¢ EBPEHUCKOTO
«lIlexutay — WACHTUYHBI, BO MHOTOM CXOXH, OCHOBHBIMH HX
MPUHLIUIIAMHU SBIIETCS TYMaHHOE oOpallleHue C XUBOTHBIMH U
NTUIEH Tiepen yooeM, TiiaTelibHoe 00€CKPOBIMBAHKUE YKHUBOTHBIX
MIpH pabOTAIOIIEM CEPIIIE.

Kak mnpu omgHOM, Tak © TpH JAPYrOM METOME
MPEeyCMOTPEHO TMepepe3aHre IIeH MJIMHHBIM, OYE€Hb OCTPHIM
HoxkoM. [Ipm sTOM mepepesaroTcss MIKypa, MITKHE TKaHH,
MUIIEBO/I, Tpaxesl, SpeMHbIE BEHbI U COHHbIE apTepuu. B ogHOM 1
JIPYrOM CIIy4asX OTH OIEpalud OCYIIECTBISIOT CIEIUATBHO
MOJITOTOBJICHHBIE JIOAH, KOTOPbIE MPOXOJAAT COOTBETCTBYIOIIYIO
MOATOTOBKY. «Xanam», kak u «lllexutay, TpeOyeT TIaTeIbHOTO
OCMOTpa JKMBOTHBIX Tmepen y0OoeM, Tak Kak i yO0os
JIOTTYCKAIOTCS TOJILKO 3/JOPOBBIC KUBOTHEIE.

OpnuM U3 00s3aTENIbHBIX YCIIOBUI SIBISETCS HaJAEKHas
dukcanus  JKMBOTHBIX. Bo  MHOrHMX  cTpaHax  MHpa,
OCYUIECTBIIAIOIINX  pPUTyaJbHbIE MEPEepadOTKU  KUBOTHBIX,
MPEyCMOTPEHBI pa3HbIE MPUCITOCOOICHUS.

[Tpu nepepaboTke xanaabHble MPOAYKTHI JOJKHBI OBITH
MOJTHOCTBIO OTAENEHBI OT JIOOO0T0 APYTroro MpoAyKTa, KOTOPBIH
HE YJIOBJIETBOPSIET YKAa3aHHBIM TPEOOBAHUSM.

XananbHBIMU MOKHO CUHUTATh BCEX OOUTAIONTNX HA 3EMIIC
KUBOTHBIX, a IPOAYKTHI yOOs HCIONb30BaTh B MHILY YeJIOBEKA.
HckmoueHne coCTaBISIFOT )KUBOTHBIEC, KOTOPBIX MEepepadaThBalOT
HE 1O 3aKOHY HCJIaMa: CBHUHBH, JKUBOTHBIE C KJIBIKAMH WIIU
OMBHSIMH, KOTOpBIC HCIIONB3YIOTCS IJs YOWICTBa, Hampumep,
TUTPBI, MEABEAU, CIIOHBI, 00E3bSHbI U T. I.; BCE XHUIIHBIC NTHUIIbI;
KPOKOJIMJIBI, UepeTaxu, JIATYIIKA, TFOJICHU U T. TI..

Bce UBOTHBIE, KOTOpBIE MOTYT KUTh TOJBKO B BOJE,
TaKhe KaK PBIOBI, SIBISTFOTCS XalaJIbHBIMU 332 MCKIIIOUEHUEM TEX,
KOTOpBIE€ SIIOBUTHI, TOKCUYHBI MJIU BPEAHBI JUISL 30POBBS
YelIoBeKa.
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Ha y0oii wu mepepaboOTKy XalalbHBIM CIIOCOOOM
JIOIYCKAIOTCS TOJBKO 37J0pOBBIE KUBOTHBIE, KOTOPBIE HE UMEIOT
paH U MOBPEXKICHUM WIN KaKUX-TU00 YPOJICTB.

B npomnecce mpeny0oiftHOro coiepkKaHus C >KMUBOTHBIMH
ciexyer oOpamaThCsi TYMaHHO, Tak Kak rpyboe oOpalieHue u
noOoM MOTYT BBI3BATh Y HHX CTpPECC HIM CTpax, KOTOpbBIE
HeAOoMyCcTUMBI nepes yooeM. [IpuunHenne o0bIX MOBPEXIEHUN
U TPaBMHUPOBAHHE IKUBOTHBIX KATETOPUYECKH 3ampelicHbI
3aKOHO/1aTEIbCTBOM.

Pazmenky Ty ciemyeTr HAaUMHATH TOJIBKO MOCIE TOTO, KaK
MO3KHO YJIOCTOBEPHUTHCS, YTO )KUBOTHOE YOUTO.

[Ipn ynakoBke Msica ¥ MSCHBIX IPOAYKTOB HEOOXOIMMO
coOnrofaTh HaAleXallue CaHUTApPHO-TUTHEHUYECKUE YCIIOBUS,
JOJDKHO OBITH yKa3aHo ciioBo halal mnm apyroii SKBHBajIeHTHBIN
TEPMHUH.

[llexuta, WM eBpPEHCKUN CIMOCOO pPHUTYyaIbHOTO Y005
’KUBOTHBIX, MAJIO YeM OTJIMYAETCS OT XaJaJbHOTO y0osi, HO, TeM
HE MEHEE, HEKOTOPBIE €r0 OTINYHUSA CIENYET yKa3aTh.

[Ipexxne Bcero, Haxo0 OTMETUTb, YTO IIEXUTYy WU
EBPEUCKUI PUTYyalnbHBIA yOOW OCYIIECTBISIOT IIOXeThl. OHU
MPOXOJAT CHEUAIbHYIO MOATOTOBKY B TEYEHHE JIUTEIHHOTO
BPEMEHH U JIOJDKHBI OBITh JUIEH3UPOBAHBI PaBBUHATCKUM
coBeToM. lIloXeThI exeroaHo caaroT HK3aMEeHbl Ha MacTePCTBO, U
TOJNILKO  TOCIIE J3TOr0 WX JONYCKAalOT K  PUTYyaJbHBIM
nepepaboTKaM KUBOTHBIX.

[Ipu y6oe u nepepaboTKe >KMUBOTHBIX HIOXETY MOMOTAET
IOMMep, KOTOPBIM MOCE pa3[eNKd TYIIM HAHOCUT KOILIEPHOE
KJIeHMO Ha OTJAEJCHHYIO TPYIHYIO 4YacTh Tymd. B ornuume ot
XaJlaJJbHOTO y0Os IIeXHUTa HEe JOIMYCKAeT MCIOIb30BaHUE 3aqHEH
YaCTH TYIIIH.

[Ipu yOGoe mIOXeT HOKEH OCTPbIM JIE3BUEM HOXa,
XOpOIIO OTpPabOTaHHBIM JIBUKEHHEM CHENaTh pa3pe3 IMOoMepeK
TYTO HATSHYTOW €U KUBOTHOTO.

[To okoHwanuu OOECKPOBIMBAHHS, B OTIUYHE OT
XaJlaJlbHOTO yO0O0s, IIOXET TMPOBOJUT MOCICyOOHHYIO, TakK
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Ha3bIBaEMYI0 MaHyalbHYH OJKcreptusy. He cHumas mkypy,
[IOXEeT JeNaeT HeOONbIIol pa3pe3 mo3aau KCU(OUITHOTO
OTPOCTKA I'PYJHONH KOCTH, BBOAUT PYKy B pa3pe3 U oOciemyer
OpraHbl I'PyJHOM IOJOCTH IS BBISBICHUN NATOJOTMM B BHUJE
craek, abcIeccoB, OMyXoJIeH U T.1.

B 0oT0OpaHHBIX MOCe BETEPUHAPHOM IKCIEPTU3BI YaCTAX

TYIIN YIAISIOTCS BCE KPYITHBIE KPOBEHOCHBIE COCYIbI.
4. Zusatzliche lexikalische Ubungen:

4.1 Wihlen Sie die richtige Ubersetzung:

1. die Blutgerinnung 6. der Magen

a. 3aCTOM KPOBU a. KUIICYHUK

b. mepenuBanue KPOBH b. xxemyaok

C. CBepThIBaHUE KPOBU C. IeYeHb

d. moTeps KpoBu d. cenmesenka

2. der Vorhof 7. der Darm

a. JKeIyao4yeK a. KUIIEYHUK

b. mpexncepaue b. sxxemynok

C. cocyn C. IeYeHb

d. xwa d. cenezenka

3. die Kieme 8. der Bauch

a. CIM3UCTas a. Hora

b. nerkoe b. kombITO

C. KOJIEHO C. )KUBOT

d. »xabpsl d. 6prommHa

4. der Pleuraspalt 9. die Ohrspeicheldriise
a. IMJIeBpajbHas 1Ieb a. MOKETyJouHas sKelne3a
b. rIeBpaibHBIA MEIIOK b. oxoJoy1IHas Kenes3a
C. TJIEBPAJIbHBIN CITON C. IIUTOBUIHAS Kee3a
d. meBpur d. 300Has xene3a

5. die Schleimablagerung
a) cIM3ucTas 000JI0YKa

b) oTi0XeHHE CITU3H

C) BBIJICJICHUE CITU3HU

d) 3agepikka cnuszu
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10. das Ziegenfleisch
a. TOBAIWHA

b. TengTuna

C. CBUHHUHA

d. xo31ATHHA



4.2. Setzen Sie passende Worter ein:

Ziegenfleisch ist das Fleisch der . Das der
Jungtiere heiflt Kitzfleisch. Es ist ein fester Bestandteil der
indischen und siideuropidischen sowie der Kiichen im

Nahen Osten, in Europa Spezialitit.
Ziegenfleisch war historisch bei armen

und in Gebieten mit geringer Bodenfruchtbarkeit, wie

beispielsweise Gebirgen, eine willkommene Alternative zu Rind-

oder Schweinefleisch. Nicht nur der wegen galt die
geniigsame Hausziege mit ihrem Fleisch als "Kuh des kleinen
Mannes". Ziegenfleisch wenig Fett.

Je nach Alter der Ziege unterscheidet man Milchzicklein

(bis 6 Monate) oder Jungziegen (bis 12 Monate). An der

des Fleisches kann man das Alter des Schlachttieres
erkennen. Es ist bei Tieren hellrosa und bei &lteren
dunkelrot.

In Deutschland, Osterreich und der Schweiz galt das
Fleisch von Ziegenkitzen traditionell als , in der
Schweiz Gitzi genannt. Die Variationen der Zubereitung sind
sehr . In vielen Gegenden Frankens ist das
Ziegenfleisch ein Festtagsbraten an Kirchweih (Bocksbraten). In
der Kiiche ist cabrito asado (gebratenes Zicklein) ein
sehr beliebtes Gericht, wobei das verwendete Tier etwa einen
Monat alt ist. In Asien sind vor allem die Philippinen fiir Gerichte
mit bekannt. In Manila gibt es sogar spezielle
Restaurants fiir Ziegengerichte. Eines der bekanntesten ist
Calderata, eine .

Farbung; Bevolkerungsschichten; jungen; Ziegenfleisch; Kiiche;
Suppe;  vielfdltig;  Milch;  portugiesischen;  Hausziege;
Osterspeise; enthilt.
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a7t

abbauen
Abhorchen, n
Abklopfen, n

ableiten, abfithren

abspielen, sich
Abtastung,
abtransportiern
abzweigen, sich
Ader, f

Affe, m

After, m
Anatoxin, n
anhaften
Anhangdrise, f
Antigen, n
anwarmen
anwarmen
Atemnot,
Atemwege, pl
Atmung, f
Aufbau, m
aufnehmen
Aufspaltung, £
ausatmen
Ausatmung
Auskultation,
Ausriistung, f
Ausscheidung, f
ausschlaggebend
ausspiilen
ausstossen

Vokabular

pacLemnsiTh
ayCKyJIbTalust
HEPKYCCHS
OTBOJUTD
IPOUCXOIUTh
nanblanus
OTIIPABIIATH

OTBETBJIATH(CS), BHIIAEIATH(CS)
KUJ1a, KPOBEHOCHBIN cOCY

o0e3bsHa
3aJHUM ITPOXO
AHATOKCHUH

NPWINTIATE, IPUKPETUIATH
no0aBoyvHast xkenesa (MIpUaaTouHas)

aHTUT€H
MOJIOTPEBATH
MOJIOTPEBATh

OJIBIIIIKA, yAYIIbE
JBIXaTeNbHbIC My TH
IBIXaHUE

CTpOECHHE

BIIUTHIBATH, IIOTJIOIIATE
paciiernieHue
BBIIBIXATh

BBIIOX

ayCKYJIbTaIHsI
CHaOXKeHHe

CeKperus

peLIaroun
MIPOMBIBATh

BLIpa6aTBIBaTB, IMPOU3BOANUTH
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ausstossen BbIpa0aThIBaTh, IPOU3BOAUTD

Auswurf, m MOKpPOTa; PBOTHBIE MacCChl
axial OCEBOM
B
Backenzahn, m KOPEHHOM 3y0
Backenknochen, m CKyJa
bakteriell OakTepHaIbHBIHI
Ballung, f KOHIICHTpaIuUs
Band, n CBSI3Ka
Bandscheibe, f MEKIIO3BOHOYHBIN THUCK
Bar, m MEIBEIb
Bauch, m JKMBOT
Bauchfell, n OprolmHa
Bauchspeicheldriise, f MOJDKENTyA0YHAs JKese3a
Becken, n Ta3
beférdern JIOCTaBISATh, MPOTATKUBATh
begiinstigen OJIaronpusITCTBOBATH
Beobachtung, f BBHISIBJICHHE
beruhen auf Akk OCHOBBIBAThLCS Ha
beschleunigen YCKOPSTH
bestehen aus COCTOSTH M3
Betrachtung, HaOJIroNeHue
bewirken BBI3BIBATH, CIIOCOOCTBOBATH
Biber, m 600p
Biegsamkeit, f MOJIBUKHOCTb, THOKOCTh
Bindegewebe, n COEIMHUTENbHAS TKAaHb
Bléschen, n My3bIpb, MPHIIL
Blinddarm, m cliernas KUIIKa
Blut, n KpPOBb
Blutgerinnung, CBEPTHIBAaHUE KPOBU
Blutstauung, f 3aCTOM KPOBH, BEHO3HAs THUIIEPEMHUS
Blutiibertragung, f nepenuBaHue KPOBH
Blutuntersuchung, f UCCIIeIOBaHUE KPOBU
Bock, m KO3ell
Brust, f rpyab
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Brustbein, n rpyavHa

Brustkorb, m rpyAHast KIeTKa
P
Darm, m KHIIIKa
Darmbein, n MOAB3I0IIHAS KOCTh
Darmschleimhaut, f cIu3ucTas 000J04YKa KUIIEYHUKA
Darmzotte, f BOPCHHKA KHILKH
Daumen, m OoJbIIION Manei
Dickdarm, m TOJICTBIM KHIIICYHHK
dringend CPOYHBIN
Driise, f Kenesa
Driiseldppchen, n JKEJEe3UCTHIE TOJIbKI
Diinndarm, m TOHKHI KUIIICYHHK
durchsichtig PO3paYHbBIN
£
einatmen BIBIXaTh
eindringen MPOHUKATH
Eihorn, n Oenka
einklemmen MPUILEMIISTH, IPHKUMATh
einlagern YKJIaJbIBaTh, pacIioyiaraTb
einsaugen BCAachbIBaTh
einsaugen BCACHIBAThH
Eiweiss, n 0eJIo0K
Elle, f JIOKOTb, JIOKTEBas KOCTh
Ellenbogen, m JIOKTEBOM CyCTaB
Enddarm, m; Mastdarm,
m npsMasi KuIika
entlasten pasHpyKaTh, 00Jer4aTh
Entwickung pa3BuUTHE
Entzundung, f BOCITIAJICHUE
Enzymdiagnostik, f dbepMeHTHas JUarHOCTUKA
erhalten MOJTy4aTh, COXPAHSITh
Erkéltung, f MPOCTY /1A, OXJIAXKICHUE
d BOJIOKHUCTO-XPSAILIEBOMN
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faserknorperlig
fein
feingeweblich
Fersenbein, n
Fesselbein, n
Fettgewebe, n
Finger, m
Fliissigkeit, f
Fohlen, n
Frithdiagnostik, f
Friihstadium, n
Fuge, f

&

Gabelbein, n
Galle, f
Gasaustausch, m
Gaschwiir, n
Gattung, f
Gebil}, n

Gefiss, n
Gehirn, n
Gelenk, n
Gelenkkapsel, f
Gemischtkostler, m
Geschlechtsorgane, pl
Gliedmassen, pl
Grimmdarm, m
Grippe,
GroBhirnrinde,
Girtel, m

ot

Hackenzahn, m
Hals, m
Hammel, m

TOHKUH
MHKPOCKOITHYECKHI
MATOYHASI KOCTh
MyTOBasi KOCTh
JKUPOBasi TKaHb
najer (pyku)
KUJKOCTh
XKepeOeHOK

paHHsS TUarHOCTUKA
paHHss cTaaus

a3, CThIK

TyIIKa, KIF0YUIa
KETIb

razoo0MeH

sI3Ba

BUJI, POJT

YEJIICTh

cocya

(ros10BHOI) MO3T
CyCTaB

CyCTaBHas CyMKa
BCESITHBIN

MIOJIOBBIC OPTaHbI
KOHEYHOCTH
000109HAs KHIIIKA
TpUII

KOpa roJIOBHOT'O MO3Ta
T0sIC

KJIBIK
mrest
Oapan
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Harnblase, f

Harnleiter, m

Haube, f; Netzmagen, m
Hemmung, f

Hengst, m
Herzinsuffizient, f
Herzscheidwand,

Herzschlag, m
Hinetrglisdmassen, pl
HinterfuBzehenglieder,
pl

Hinterhauptsbein, n
Hormon, n

Hohlvene, f
Hiiftdarm, m;
Krummdarm, m
Hiifte, f

Hiiftgelenk, n
Husten, m

Q

Infektion, f
Infektionskrankheit, f
X

Kalb, n

Kamel, n

Kammer (Herzkammer),
f

Kénguru

Kaninchen

Kater, m

Katze, f

Katzchen, n
Kehlkopf, m

MOYEBOM ITy3bIPh
MOYETOYHUK

ceTKa

3aTpyJHEHUE, IPEKpallleHUE
xepeberr

cep/ieuHas HeJIOCTaTOYHOCTh
ceplevHas eperopoaKa

Ouenue (ynap) cepaua; napaimy

cepama
3aIHHE KOHEYHOCTH
(danaHTH MaIbIEeB 3aTHUX
KOHEUHOCTEH
3aTBIJIOYHAS KOCTh
TOPMOH

IoJjiast BeHa

MIOJIB3/IONITHAST KHIITKA
oenpo

Ta300eIPCHHBIN CyCTaB
KaIlenb

WHPEKIHS
uH(pEKIMOHHOE 3a00JIeBaHNe

TEJIEHOK
BepOIIOT
KEITyT0UCK
KEHTYpYy
KPOJIUK
KOT

KOIIIKa
KOTEHOK
TOpTaHb
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Kehlkopf, m
Keuchhusten, m
Kiefer, m
Kieme, f

Kinn, n
Klaue, f

Klauenbein, n
Kniekehl, f
Kniescheibe, f
Knochen, m
Knochengeriist, n
Komplikation, f
komplizietr
Kralle,f
Krankheitsausbruch, m
Krebsgeschwulst, f
Kreilauf, m

Kreuz, n
Kreuzbein, n
Kronbein, n

Kugelgelenk, n

Kuh, f

£

Labmagen, m
Lahmbheit, f
Liangsfaserbiindel, n
Langsscheidewand, f
Lappchen, n
Lebendimpfstoff, m
Leber, f

Leerdarm, m

Lende, f
Luftmangel, m; Luftnot,

ropTaHb

KOKJTIOIIT

YeIoCTh

xaOpbl

moa00POIOK

1. kombITO (y )KBAYHBIX )KUBOTHBIX);
2. KOrOTb IITHUII

KOMBITHASI KOCTh

MOJIKOJICHHAsI BIIaINHA
KOJICHHAs Yallleyka

KOCTh

CKEeTIeT

OCJIO’)KHEHHE

CJI0>KHBIN

KOT'OTb 3Bepei

BCIIBIIIKA OOJIE3HU

pakKoBasi OIyXoJb
KpPOBOOOpAIIEeHNE, IUPKYJIISAIHS
KpecTell, Kpym

KpECTIIOBast KOCTh

BEHEYHas KOCTh

MOJIBIKHOE COUJICHEHHE (IIIapOBOiA
CyCTaB)

KOpoBa

CBIYYT
XpoMoTa

MYYOK MPOOJIBHBIX BOJIOKOH
MPOJI0JIbHAS TIEPETOPOIKA (Cepata)
JIOJIbKa

JKHMBasi BaKIIMHaA

NeYeHb

TolIasa KUIIKa

MIOSICHUTIA

HEJIOCTaTOK, HEXBaTKa BO3AyXa
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f

Luftrohre, f
Lunge, f
Lungenblidhung, f
Lungenentziindung, f
Lymphknoten, m
d?

Maulspree, f
Maultier, n
Magen, m
Mark-und
Rindersubstanz, f
massgeblich
Milz, f

Milz, f
Milzbrand, m
mittelbar
Mittelhand, f
miinden
Mundhoéhle, f
Muskel,-n, m
muskular

v

Nagel, m
Nihrstoff, m
Nasenbein, n
Nasenhohle, f
Nasenhohle, £
Nasennebebhohle, f
Nasenrachenraun, m
Nashorn, n

Niere,
Nierenbecken, n
nitzen

Tpaxes
JIeTKO®

aMpu3zeMa JeTKIX
BOCIAJICHHE JICTKUX

auMdatudeckuit y3en

C)KaTue YelsocTell, Tpu3M
Myl
KEITyI0K

MO3TOBO-KOPKOBOE BEILIECTBO
B 3HAYHUTEIFHOM CTCIICHHU
ceJie3eHKa

CeJIe3eHKa

cubupckas s3Ba

HEMPSAMOI, OTOCPETOBAHHBIN
ISICTh

BIIaJaTh

pOTOBast MOJIOCTh

MBIIIIA, MYCKYJI
MYCKYJIbHBIN

HOI'OTh

nUTaTCIbHOC BCIICCTBO
HOCOBas KOCTb
IIOJIOCTBh HOCAa

IIOJIOCTh HOCa
MpUagaTOYHBIC MTA3yXHU HOCA
HOCOI'JIOTKa

HOCOpOr

Imo4ykKa

IIo4YC€4YHasd JOXaHKa
IMPUHOCUTH MOJIB3Y
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v}

Oberarm, m
Oberkiefer, m
Oberschenkel, m
Ohr, n

d

Pansen, m
Pferd, n

pflegt man
Pfortader, f
Pleurasack, m
Pleuraspalt, m
Pleuratiberzug, m
Pony, n

Psalter, m
pumpen

R
Rabenschnabelbein, n
Rachen, m
Rachen, m
Reflexpriifung, f
resorbieren
Rippe, f
Rippenfell, n
Rippenfell, n
Riicken, m

4]
Schachtschnitt, m
Schidel, m
schaden

Schaf, n
Schambein, n
Schenkel, m
Schienbein, n

IIJI€Y0

BEPXHSIS YEITFOCTh
6enpo

yXO

pyber

Jomanb

IIPUHATO

BOPOTHAs B€Ha
IIJIEBPAJIbHBIA MEILIOK
IUIEBPAJUIbHAS LIEITb
IJIEBPAJIbHBINA CII0MU
IIOHH

KHHIKKa

Ka4aTh

KOPaKOUHBII OTPOCTOK
MacTh (XHIIH. )

MacTh (XHILH. )
poBepka peduiekca
MOTJIONIATh, BCACHIBATh
pebpo

péOepHas TieBpa
p€6epHast mieBpa

CIHA

paspes ropia
qepert

BPCIUTH

OBIIA

J00KOBast KOCTh

oenpo

OompImiast OepIioBasi KOCTh
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Schleim, m CIIN3b

Schleimablagerung, f OTJIOKEHUE CIIN3H
Schleimhaut, f ciausucTas 000J04YKa
Schlundkopf, m IJI0TKa, 3¢B
Schneidezahn, m peser|
Schrumpfleber, m aTpoQHUUECKUIl LUPPO3 MEYSHU
Schulter, f IJIEYO
Schulterblatt, n JIoIaTka
Schuppe, f Yenrys
Schwanz, m XBOCT
Schwein, n CBUHBS
Sitzbein, n ceJaInIHast KOCTh
Speiche, f JTydeBasi KOCTh
speichern HAKaIINBaTh
Speiserohre, £ [TUILIEBOI
Sprunggelenk, n CKaKOBOM cycTaB
Sterberate, f MPOIICHT CMEPTHOCTH
Sterbeziffer, f YHCJIO JIETAIbHBIX UCXOI0B
Stier, m OBIK
Stirnbein, n J00Has KOCTh
Stoffwechsel, m 0OMEH BEIIECTB
straff TYTOMH, IJIOTHBIN
pacTpsSIMIISTh, BBITPSIMIIATD,

Strecken BBITSATHUBATh
Stute, f KOOBLIa
Stiitze, f ornopa
d
Tabak, m Tabak
Tablette, £ TabeTKa
tiglich €)KEITHEBHBIN
Tatigkeit, £ JIeATETbHOCTh
Tatsache, f dbakr
Tau, m poca
Taube, f roiayon
Tauwetter, n OTTEnelb
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Tierreich, n
Todesfall, £
Trombose, f

v

umrahmen
unmittelbar
Unterart, £
Unterkiefer, m
Unterschenkel, m
Ursache,

v

verbinden
Verdauungssaft, m
Vergiftung, £
verhéltnismissig
verkleben
verlaufen
vernichten
versorgen
verstopfen
Verstopfung, f
verteilen
verzweigen, sich
Vitalkapazitit, f
Vorderful3, m

Vorderfullzehenglieder,
Vordergliedmassen, pl
Vordermittelful}, m
Vorhof, m

Vormagen, m
Vorsorgeuntersuchung, f
w

Wachstum, n

LIapCTBO )KMBOTHBIX
CMEpTENbHBIN CIIydan
TpomM003

CONPOBOXAATh, OKPYKaTh
HEIOCPEACTBEHHO
MTOABU

HIDKHSS YEII0CTh

rOJICHb

[IpUYHHA

CBSI3BIBATh, COCAUHATH
JKEITyJOUHBIA COK
OTpAaBJICHHE

OTHOCHUTEIBLHO

CKJICHIBATH

MPOTEKATh

YHUYTOXKATh

CHa0XkaTh, 00eCIIeUnBaTh
3aKyNOpUBATh

3armop

pacrpeaensTh
pa3BeTBIATH(Cs)
KU3HEHHAs! EMKOCTb (JIETKUX )
MpearuIrocHa

(anaHru naapLeB NepeIHUX
KOHEYHOCTEHN

nepeIHNEe KOHEUHOCTH
ITIOCHA

npejacepaue

MPEKENTy 0K
poUIaKTUIECKUI OCMOTP

pocT
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Wade,
Wadenbein, n
Wal, m

Walross, n
Wirmeregulierung
Wildschwein, n
Wirbel, f
Wirbelsédule, f
Wirkstoff, m
Wundnaht, f

=4

Zahn, m
Zahnfleisch, n

Zahnfleischentziindung, f

Zebra, n
Zehe, f
Zelle, f
zerlegen

Zicklein, n

Ziege, f

Zuchtsau,

Zufuhr, f

zufiihren (D)
zuleiten, zufiihren
zuriickgebildet
zusammensetzen sich
Zustand, m
Zwerchfell, n
Zwodlffingerdarm, m

UKpa
Mmasiasi 6eproBasi KOCTh
KUT

MOpX

TETIOPETY AL
KabaH

IIO3BOHOK
MO3BOHOYHUK

TOPMOH

YIIMBAaHUE PAHBI

3y0

JlecHa

BOCITAJICHUE JIECCH

3ebpa

najer (HOTH)

KJIeTKa

paszjarath Ha YacTH
KO3JICHOK

KO3a

CBHHOMATKa

rnojava, cHaOkeHue, MUTaHue,
BBCJICHHC

M0JaBaTh, CHA0XaTh
MTOIBOJIUTH
aTpoUpoBaHHBII

COCTOSITh, COCTaBIIATHCS
COCTOSIHHE

nuadparma
JIBEHAIIATHIICPCTHAS KUIIIKA
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